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V minulych rocnicich jsme se potykali

s nedostatkem potravinarskych firem,
ktery souvisel s obrovskym pfilivem za-
hranicnich potravin. Zlom jsme zazna-
menali v roce 2009, kdy se ndm poda-
filo ve spolupréci s Agrarni komorou
CR, Ministerstvem zemédélstvi, Potravi-
nérskou komorou CR a za podpory

a ucasti vyrobniho a spotfebniho druz-
stevnictvi a Asociace kraju zajistit v pa-
vilonu H prezentace regionalnich po-
travin a vystavisté se tak stalo
prostorem, kde se propojila linie: ¢esky
vyrobce — Cesky zpracovatel — Cesky dis-
tributor — Cesky spotrebitel.

V roce 2010 pak byla predstavena
znacka ,,Regiondlni potravina” garan-
tovana Ministerstvem zemédélstvi, Po-
travinafskou komorou CR a Agrarni
komorou CR. Zéjem vystavovatel(

a potravinadri vyrazné vzrostl a zdjem
navstévnik( presahoval ocekavani vy-
stavovatel(. Na podporu téchto aktivit
byl v loriském roce pfedstaven i certifi-
kat znacky , Cesky vyrobek”, garanto-
vany Potravindrskou komorou CR.

»

Kvalitni éeské potraviny na letosnim agrosalonu

Prezentace kvalitnich ceskych
potravin v pavilonu T

Celostatni prezentace kvalitnich c¢eskych
potravin ze viech regiond CR se stala
pocinaje rokem 2009 neodmyslitelnou
soucasti vystavy Zemé zZivitelka.

Pouze nedostatek prostornych krytych
vystavnich ploch omezoval prezentaci re-
giondlnich potravin na potfebné urovni.
To se podarilo vyresit od loriského 38.
ro¢niku vystavy Zemé Zivitelka, kdy méa-
me k dispozici novy prostorny vystavni
pavilon T s celkovou zastavénou plochou
6 050 m2. Praveé tento pavilon je uréen
predevsim Regiondlnim potravindm, dale
pak MZe, Potravinaiské komore CR, AK
CR, SZIF se znackou kvality KLASA, Vinaf-
skému svazu, Jihoceskému kraji s potravi-
narskou soutézi ,Chutnéd HEZKY. Jihoce-
sky" a dalSim vyznamnym partnerdm.
Cilem prezentace potravin ze vech kra-
ja, doplnéné ochutnavkami, prodejem za

zvyhodnéné ceny, kuchafskymi show, re-
cepty a hudebnimi programy se soutéze-
mi, je prosazovat na nasem trhu kvalitni,
chutné, tradi¢ni ¢i speciadlni potraviny vy-
rabéné v ceskych regionech a ovlivnit tak
spotrebitele k jejich vyhledavani a naku-
pu.

O tom, Ze se nam tento cil dafi Uspésné
naplriovat, svéddi i skutecnost, ze potra-
vinarské pavilony patfi kazdy rok mezi
nejnavstévovanéjsi. Také v loriském roce
byl podle prlzkumu mezi navstévniky
pavilon T s prezentacemi Regionalnich
potravin vysoce hodnocen a té&sil se ob-
rovskému zajmu, ktery opét vyrazné pre-
sahl ocekdvani vystavovatela.

Vystava je naplnéna ve
vSech oborech zemédélsko-
potravinarského sektoru

Na agrosalonu mohou navstévnici zhléd-
nout predevsim na volnych plochach

Sirokou nabidku zemédélské techniky
jako napf. traktory, kombajny, techniku
pro sklizen pice, postfikovace, seci stroje,
Cisticky, dopravniky, sSrotovniky, mackaci
stroje, dojici a chladici zafizeni, komunal-
ni a lesnickou techniku, prepravniky
balikt a zvifat, obracece a shrnovace
pice, mulcovace aj. Na vysoké urovni je
zastoupena technika pro Zivocisnou
vyrobu, slozkou vystavy jsou i osivarské
a krmivarské firmy. Vyznamna je Siroka
oblast sluzeb pro zemédélstvi véetné
Ucasti rozsitujiciho se spektra financnich
instituci.

Pro rlizné odborné a zajmové ¢innosti
tradi¢né budou na Zemi Zivitelce ke
zhlédnuti expozice ovocnaft, zelinara,
zahradkara, véelaid a chovatelll. Za nav-
$tévu stoji pavilony R1 a R3 s prezentace-
mi myslivosti, lovectvi, rybarstvi, zbrani
a streliva, vcetné potieb pro myslivce

a rybare, obleceni, obuvi a optiky.

Tésit se mlzete na prezentace hospodar-




skych zvifat, masného skotu, plemen-
nych krav, koni, berand, ovci, koz a na-
rodnich plemen dribeze na predvadisti

v severni Casti arealu. Letos jsou oboha-
cené o novinku - Prvni jihoc¢eskou Angus
show, specidlni vystavu masného skotu
plemene Aberdeen Angus véetné souté-
Ze, predvadéni a hodnoceni zvifat.

Neodmyslitelnou soucasti vystavy Zemé
Zivitelka se stala v poslednich letech pre-
zentace rozvoje venkova. Také letos bu-
de pripravena rozsahla expozice ¢eského
venkova a prezentace ¢innosti a pfinosu
k rozvoji Zivota na venkové Mistnich ak¢-
nich skupin, Spolku pro obnovu venkova
CR a Nérodni sité venkovskych komunit-
nich $kol pod patronaci Narodni sité
Mistnich akénich skupin CR a Celostatni
sité pro venkov. Letosniho ro¢niku se
opét ucastni i Narodna siet rozvoja vidi-
eka SR, Narodna siet slovenskych mie-
stnych akcnych skupin a Asociace regi-
onalnich znacek a regionalnich
produktt. Poslanim NS MAS CR je reali-
zace programu obnovy a viestranného
rozvoje venkova s cilem zlep3eni kvality

Zivota na venkové ve spolupraci s vladni-
mi institucemi, Urfady, organizacemi, rele-
vantnimi subjekty a mistnimi ak¢nimi
skupinami nejen u nas, ale i v zemich Ev-
ropské unie.

Venkov v soucasné dobé zahrnuje cca
60% populace CR a 95% plochy CR. Celo-
denni program s lidovou muzikou v Pa-
vilonu venkova Z a na plochach 506

a 507 tak vytvofri pozitivni obraz Zivota
na ¢eském, moravském a slovenském
venkové a ukdze moznosti jeho prosperi-
ty.

Mezinarodni vystava
druzstevnictvi

Vystava Zemé zivitelka se také v letoSnim
Mezinarodnim roce druzstev 2012 stane
vyznamnym partnerem ceského druzstev-
je tuto pfilezitost k posileni svého posta-
veni jak v rdmci podnikatelského
sektoru, tak i v celé spolecnosti. Mezina-
rodni vystava druzstevnictvi jako soucast
agrosalonu prindsi aktualni informace

o vyrobnim a spotfebnim druzstevnictvi,
podnikani zemédélskych, vyrobnich a od-
bytovych druzZstev a prezentace Uspés-
nych druzstevnich podnikd s Sirokym sor-
timentem kvalitnich vyrobkd.
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Vitame Vas

Zemi zivitel
Letos poradame, pokud nepocitame neuskutecnény rocnik vystavy Ze-
mé Zivitelka v roce 2002, kdy jej , zrusily” srpnové povodné, jiz 39. roc-
nik. Pod hlavnim mottem ,Budoucnost ceského zemédélstvi a ceského
venkova” chceme opét nabidnout odborné i Siroké verejnosti novinky
a aktuality zemédélsko-potravinarského komplexu a venkova. Soucasti
budou rovnéz prehlidka druZstev v ramci jediné takto specializované
Mezinarodni vystavy druZstevnictvi — letos zamérené na Mezinarodni
rok druZstev — a tvorba a ochrana Zivotniho prostredi, zastfesSena pod
samostatnym nazvem Ekostyl. V ramci vystavisté je tak vytvoreno jedi-
necné prostredi pro prezentaci firem zabyvajicich se alternativnimi
zdroji energie, ekologickymi technologiemi, stavbami a ekologicky se-
trnymi vyrobky.

Pr“edpokla’da’me, Ze pocet vystavovatell a obchodniki se bude pohybovat,
stejné jako v minulosti, okolo 700 a ndvstévnost opét cca 100 000 osob.
Privadime tak v prubéhu Sesti dntG vystavovatelim a obchodnikGm 100 000
potenciondlnich spotrebitelti a sou¢asné moznost srovnani s konkurenci a na-
vazani vzajemnych kontakt(. Zejména mensi vyrobci & prodejci, ktefi nemo-
hou investovat obrovské financni ¢astky do propagace nebo nemaji dostatec-
nou vyjedndvaci silu pro umisténi svych vyrobk( do nadnarodnich
distribucnich siti, zde za pfijatelnych podminek ziskavaji radu zakaznika.

ozitivni je vyznamna ucast zahranicnich vystavovateld. LetosSni vystavy Ze-

mé Zivitelka se primo zucastni desitky zahranicnich firem, predevsim ze
Slovenska, Béloruska, Ruska, Polska, Rakouska, Némecka, Slovinska a Srbské
republiky. Siroké nabidka zahrani¢niho zboZi bude také realizovana prostfed-
nictvim zastoupeni firem z Béloruska, Danska, Finska, Francie, Italie, Japonska,
Jizni Koreje, Koreje, Madarska, Némecka, Nizozemi, Norska, Polska, Rakouska,
Slovenska, Slovinska, Srbské republiky, USA a Velké Britanie. Narust zucastné-
nych zahraniénich firem jsme zaznamenali prfedevsim ze Slovenska, Béloruska
a Polska. Vystavujici firmy, reprezentujici konkrétni zemé, u nas nejsou popr-
vé. Vétsina z nich patri mezi nase stalé obchodni partnery. Jejich expozice jsou
rozmanité — od zemédélskych stroji pres specialni vybaveni pro myslivce aZ
k zahradnickym a potravinarskym produktdm.

iz nyni maZeme konstatovat, Ze Mezinarodni agrosalon Zemé Zivitelka 2012

ma tak opét co nabidnout nejen odborné, ale i laické verejnosti a nabidka
zboZi a sluZeb od vystavovatelt a obchodnikl, nabidka aktudlnich informaci
od centrélnich instituci, jako jsou MZe, MMR, SZIF, Agrarni komora CR, Potra-
vindfska komora CR, Narodni sit MAS CR, Spolek pro obnovu venkova, Druz-
stevni asociace CR, Zemédélsky svaz a dalsi instituce, doplnéna o zajimavy od-
borny doprovodny program, vytvari priznivé prostfedi nejen pro potreby
odbornikd, ale i Siroké verejnosti.




Doprovodny program Zemé zivitelky

V ramci jednotlivych
oborovych dnu je pri-
pravena cela fada se-
minard, konferenci,
prednasek a diskusnich
foér na aktualni témata,
ktera budou probihat
v ramci odborného do-
provodného programu
vystavy v pavilonech

Z - 1. patro a R2, napr.:

Odborny semindr Podnikatelského svazu
pekafl a cukrdrua s vystavkou dozinkovych
kolacl, seminare, Pozemkové Upravy, San-
ce venkova v ndsledujicim programovém
obdobi”, 5. ro¢nik mezinarodniho semina-
fe ,Moderni technologie v zemédélstvi”,
.Den spole¢nosti Agroteam”, ,Cesky a re-
gionalni vyrobek na ¢eském trhu”, ,Ven-
kov po roce 2014 aneb Komunitné vedeny
mistni rozvoj”, ,Honitba snadno a rychle”
nebo diskusni férum ,,Ovoce 2012".

Na jejich pfipravé se podilely Minister-
stvo zemédélstvi, Ministerstvo pro mistni
rozvoj, Agrarni komora CR, Druzstevni
asociace a dalsi. Poradatelé vétsiny téch-
to seminard funguji po celou dobu vysta-
vy i jako odborna bezplatnd poradenstvi
v rdmci svych expozic, které pak navstév-
nici podle svych zajma a potfeb mohou
vyuzit.

Soucasti odborného doprovodného pro-
gramu je pod odbornou garanci MZe

soutéz s dlouholetou tradici ,Zlaty klas”
o nejlepsi vystavené expondty z rostlinné

VYSTAVISTE °
CESKE BUDEJOVICE as.

Policie CR, Hasigi
Police of the Czech Republic,
Fire Brigade

Uschovna zavazadel
Left luggage office

] ] —
HLAVNI BRANA v
MAIN GATE

AMPHITHEATRE

CHILDREN'S CORNER

Il aktualni vystavni pavilony
Available exhibition halls

[ aktualni volné vystavni plochy
Current exhibitions in the open area

[ aktualni obchodni plochy
Available commercial areas

Patek 31. 8. 2012
Sobota 1. 9. 2012

Nedéle 2. 9. 2012
Pondéli 3. 9. 2012
Utery 4. 9. 2012

Vystava je tradi¢né rozdélena do jednotlivych oborovych dnti:

Ctvrtek 30. 8. 2012 Den ¢eskych pekafd a cukrara
Den ceského venkova, Druzstevni den
NARODNI DOZINKY CR za ucasti vyznamnych hostt - Slavnostni predani

Den myslivosti

Den zdravi

Den Aberdeen Anguse
Den potravin

a Zivocisné vyroby, mechanizace, potreb
a sluzeb zemédélstvi, potravinarského

a zpracovatelského prlmyslu. Ocenénym
exponatum muze navic soutéZni porota
udélit zvlastni ocenéni za mimoradny pfi-
nos pro ochranu Zivotniho prostredi ,Zla-
ty klas s kytickou”. Nejvice prihlasek oce-
kavame opét od potravinaru.

Pfi zahajeni vystavy probéhne v Pivovar-
ské zahradé predani fady ocenéni z ru-
kou ministra zemédélstvi:

— Cena ministra zemédélstvi pro mladé
védecké pracovniky pro rok 2012

— Cena ministra zemédélstvi za nejlepsi
realizovany vysledek vyzkumu
a vyvoje v roce 2012

— Slavnostni predani
certifikatu narodni
znacky kvality KLASA,
garantovano SZIF

certifikatu ,,Cesky
vyrobek”,
garantovano
Potravinarskou
komorou CR

Kromé odborného programu je pro nav-
stévniky pripraven po celou dobu vystavy
bohaty kulturni program na nékolika
scéndach. Novinkou v ném bude v ramci
Narodnich dozinek findle 20. ro¢niku nej-
star$i a nejvyznamnéjsi soutéze malych
dechovych orchestr(i v CR Zlata k¥idlovka
2012.

V Pivovarské zahradé budou vyhravat
predevsim dechové kapely, zabavné hu-
debni bloky ¢ekaji na navstévniky v Let-
nim amfiteadtru a hudebni programy

s atmosférou ¢eského, moravského

a slovenského venkova si pripravily Mist-
ni aké¢ni skupiny v Pavilonu venkova Z

a na plochach 506 a 507. Nezapomnéli
jsme ani na nejmensi navstévniky. Pro né
je pfipravena aktivni zabava v Détském
koutku.

Narodni dozinky
Kdo si nechce nechat ujit pfedavani dozinkovych vénci za ucasti prezidenta re-
publiky, ministra zemédélstvi dalSich osobnosti a vyznamnych hostd, muize pfijit
do Ceskych Budé&jovic na vystavisté v sobotu 1. 9. 2012 na Narodni dozinky, po-

fadané Agrarni komorou CR.

ZAPADNI BRANA

BREWERY GARDEN

WEST GATE 3

@ odborny doprovodny program
Specialised accompanying programme
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Projektem Regionalni potravina

ministerstvo zemédélstvi podporuje

malé a stredni vyrobce a zemédélce

a soucasné vychazi vstric silicimu zajmu

— vefejnosti o domaci kvalitni potraviny

qegiondint Potray, =y malovyrobc.
Odborné poroty v jednotlivych krajich vybiraji vzdy jeden vy-
robek v kazdé z Sesti kategorii — mlé¢né produkty, pekarské
a cukrarské vyrobky, ovoce a zelenina, ndpoje, uzeniny a pro-
dukty z masa a ostatni potravinarské produkty. Ocenéné vy-
robky ziskavaji certifikat ministerstva a pravo uzivat znacku
Regiondlni potravina na vyrobcich a pfi jejich propagaci po
dobu 3esti let. Spotrebitelé tak dostavaji do rukou vyrobek,
jehoz puavod, kvalita i ¢erstvost je jednoznacna.
Projekt pfiSel v pravou chvili i podle zajmu spotfebiteld. Ten
se projevuje stdle vzrlstajici oblibou farmarskych trhi. Po-
tvrzuje ho i nékolik ¢erstvych vyzkumu. Agentura DEMA ve
své zpravé uvedla, Ze naprosta vétsina ob¢ant CR starsich
18 let ma za to, Ze tuzemské potraviny a produkty jsou kvali-
tativné srovnatelné se zahrani¢nimi (97 %). Nejvétsi zajem ku-
povat pfimo od péstiteld a zemédélcl projevuji spotrebitelé
o zeleninu (49 %), ovoce (37 %), maso (41 %), mléko (39 %)
a mlé¢né vyrobky (30 %). Kazdy druhy spotfebitel pak ma za-
jem nakupovat potraviny pfimo od vyrobcu. Podle vyzkumu
ministerstva zemédélstvi vznik nové znacky Regionalni potra-
vina vitd 86 % dotazovanych.

Znacka , Cesky vyrobek — garantovano
Potravinaiskou komorou CR”

je vyhradnim vlastnictvim PK CR.

Dne 11. kvétna 2011 byla zapsdna

do rejstfiku ochrannych znamek.

Cesky vyrobek
GARANTOVANO

Potravinaiskou komorou CR

Cilem znacky je podpofit prodej vyrobkd ¢eského plvodu cestou ob-
jektivniho informovani spotrebitele o plvodu vyrobku, resp. ptvodu
surovin, z nichZ je vyroben, pfi zohlednéni vybranych kvalitativnich
parametrd.

Spotrebitelé se ¢im dal vice zajimaji o to, odkud potraviny, které ku-
puji, pochazeji a oznaceni ¢i zdlraznéni domdaciho plvodu vyrobku ¢i
jeho zvysené kvality poskytuji jednoznacné voditko a moznost lepsi
orientace. Oznaceni ,Cesky vyrobek — garantovéno Potravinafskou
komorou CR* je uréeno jak pro mikropodniky, tak pro malé, stfedni
i velké firmy. Zakladni podminkou udéleni licence k uzivani loga je
zpracovani vyrobk( na uzemi Ceské republiky (v pfipadé masa i od-
chov, porédzka a zpracovani porazenych zvifat ¢i drlibeze). Dalsi pod-
minkou je stanoveny podil suroviny tuzemského plvodu ve vyrobku.
Uzivani znac¢ky ,Cesky vyrobek — garantovano Potravinafskou komo-
rou CR" na potravinafském vyrobku povoluje prezident Potravinarské
komory CR po pfedchozim schvéleni vykonnou radou PK CR. K uzivani
znacky se uzavira podlicen¢ni smlouva o uziti dila mezi PK CR a zada-
telem. Znacku lze povolit k uzivani jak ¢lenovi PK CR, tak i ne¢lenam.
Splnéni a dodrzovani viech stanovenych podminek ovéfuje a hodnoti
sekretariat PK CR. V pfipadé pochybnosti, zda nedochéazi ke klamani
spotiebitele, mlze byt o vyjadreni pozadana Statni zemédélska a po-
travinarska inspekce nebo Statni veterinarni sprava.

Pii slavnostnim zahajeni agrosalonu Zemé Zivitelka budou dne 30. 8. 2012 v 10.00 hodin slavnostné
piredany certifikaty , Cesky vyrobek — garantovano Potravinaiskou komorou CR" dal$im vyrobkim.
Mezi nimi budou napfiklad zna¢ky Smydlik, Dandik a Pandik z détské Fady cerealii spoleénosti POEX
nebo fada vyrobku znacky Sedlcansky.
Za akciovou spolecnost POEX pievezme ocenéni reditel Pavel Kratochvila.

Cesky vyrobek
GARANTOVANO _

Potravinfskou komorou (R

CESKY ORIGINAL ZE SEDLCAN




Narodni znacku pro kvalitni potraviny KLASA udéluje ministr zemédélstvi CR na
zadkladé doporuceni spravce znacky. Znacka smi byt udélena pouze po splnéni viech

¢

KLAS@)

Vyrobek, ktery je predmétem Zadosti
o udéleni zna¢ky KLASA, musi minimalné
v jednom znaku vykazovat vyjimecné kva-
litativni charakteristiky, které zvysuji jeho
pfidanou hodnotu a zarucuji jeho jedi-
necnost ve vztahu k béznym vyrobkdm
dostupnym na trhu.

Vyrobek musi zaroven splfiovat vsechny
kvalitativni parametry stanovené Minis-
terstvem zemédélstvi CR pro posuzovani
vyrobkd KLASA a platnymi pravnimi pred-
pisy.

Povinnosti Zadatele o pridéleni
znacky KLASA

Zadatel musi mj. dolozit platny certifikat
systému managementu jakosti (certifikat
ISO 9001) nebo certifikat systému mana-
gementu bezpecnosti potravin (HACCP
a dalsi potfebné dokumenty), u BIO po-
travin dokumenty specifické.

U cerstvého ovoce a cerstvé zeleniny je
nutné predlozit certifikdt o plvodu pro-
duktu z integrované produkce vcetné
udéleni ochranné zndmky SISPO nebo IPZ
pro pfislusny rok a druh.

Zadatel o pridéleni znacky Klasa je povi-
nen dodrZovat pravidla spravné vyrobni
a hygienické praxe u potravinafskych vy-

Kontakt:

Uzenarstvi a lahudky Slama s.r.o.
Ruzova 225, 595 01 Velka Bites
telefon: 566 531 111, fax: 566 502 621
e-mail: milan.slama@slamamilan.cz

www.slamamilan.cz

robk a pravidla spravné zemédélské pra-
xe u zemédélskych vyrobka.

Pfed podanim zadosti musi zadatel potra-
vinarsky vyrobek nebo zemédélsky vyro-
bek pod svoji zna¢kou dodavat pravidel-
né do obchodni sité. Vyjimku z tohoto
bodu predstavuji vyrobky sezénniho cha-
rakteru (ovoce a zelenina) a vyrobky, kte-
ré obsahuji slozky sezénniho charakteru.
Zadatel je povinen poskytovat soucinnost
zastupciim kontrolnich organa SVS CR
a SZPl a umoznit jim pravidelnou kontrolu
vsech podminek a fazi vyroby tykajicich
se ocenénych vyrobk( znackou kvality
KLASA.

Které vyrobky znacku KLASA
nemohou ziskat

Mezi vyrobky ocerfiované narodni znac-

kou kvality nebudou zafazovany:

e vyrobky, které nemaji baleni (spotfebi-
telské, obchodni ¢i gastro baleni -
u masnych vyrobkt je akceptovan tech-
nologicky obal splfiujici veskeré nalezi-
tosti pro oznacovani balenych potravin)

e krmiva a jiné vyrobky urcené pro kon-
zumaci nebo uziti zvifaty

e produkty s podilem strojné oddéleného
masa (separatl)

podminek stanovenych v ,Pravidlech pro udélovani narodni znacky KLASA".
~Pravidla” jsou navrhovana a doporucovana Oddélenim marketingu Statniho
zemédélského intervencniho fondu (SZIF) a Odbornou radou a schvalovana
ministrem zemé&délstvi CR.

e vyrobky, které maji charakter surovin
nebo komponent pfiddvanych do po-
travin (vyjimku tohoto bodu tvofi vy-
robky distribuované ve spotiebitelském
baleni)

e vyrobky urcené ke smisenému prodeji
s jinymi vyrobky, které nejsou drziteli
narodni znacky (napf. vice druhd syra
v 1 baleni)

e vyrobky distribuované pod privatni
znackou obchodnich fetézcl

e vyrobky distribuované pod znackou
spolecného odbytu — zde existuji vyjim-
ky

e vina

e udéleni znacky KLASA alkoholickym na-
pojlm je posuzovano individudIiné

Kontrola vyrobkt se znackou
KLASA

Kontrolu dodrzovani podminek pro udé-
lovani narodni znacky u ocenénych vyrob-
kd provadi Statni zemédélska a potravi-
narskad inspekce ve spoluprdci se Statni
veterindrni spravou. Drzitel znacky KLASA
je povinen strpét zvySenou kontrolni ¢in-
nost z titulu drzeni a uzivani ndarodni
znacky.

TRADICNI VYROBA

MASNYCH A LAHUDKARSKYCH
VYROBKU firmy SLAMA

NAVSTIVTE

Slamovo Feznictvi
na nameésti
ve Velké Bitesi
pri sjezdu
z dalnice D1
Exit 162

To nejlepsi od firmy SLAMA

Mimoradny diraz u vyrobku firmy
SLAMA je kladen na nejvyssi jakost,
vysoky nutri¢ni a hygienicky standard
a atraktivnost vyrobku z pohledu
pozadavku a potieb soucasného
konzumenta, coZ jenom potvrzuji
ocenéni, jako jsou znacky Klasa

a Regiondlni produkt, které ziskalo vice
Jjak 50 vyrobki firmy SLAMA.

Vyrobky, na které je spolecnost patri¢né hrda,
nesou privlastek bitesska. Jedna se tak o ocené-
nou bitesskou klobasu, bitesské parky, biteSskou
Sunku, bitesskou pecinku a Fadu dalSich.

Firma svym vybérem vyrobki pokryva veskery
sortiment z oblasti Feznickych, uzenarskych

a lahudkarskych produkti. Nezapomina ani na
cukrarské vyrobky a na pripravu pokrmi pro
oslavy a rauty.

Potravindfskd firma Uzenafstvi a lahtidky Sldma s.r.o. pravé
slavi 100 let své existence. Rodinnou firmu, kterou vede jiz
¢tvrta generace, zalozil v roce 1912 v Osové Bitysce feznik
pan Emil Sldma, kdy si zde oteviel feznictvi, uzendtskou
dilnu a hostinee. Podnik posléze rozsifil o odvétvi studené
kuchyné jeho syn Josef Slima. Po dobé normalizace, kdy

pocétkem 90. let na tradici svych predkii pan Milan Sldma
a znovu zakladd rodinnou firmu ve Velké Bitesi, kterou
v soucasné dobé vede jeho syn Milan Sldma ml.




Cesky vyrobek
GARANTOVANO

Potravinafskou komorou CR
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-' . Rozmanité je vyrobkové portfolio
divize vyroby drazovanych potravin.
Do horké, mlécné i bilé cokolady jsou drazovany ofechy,
suché plody nebo ceredlie. Nesmime opomenout ani
dalsi vyrobni program - baleni prevle¢nych vicek jogurtt
nebo vyrobu cokoladovych minci (s logem zakaznika).
Obchodni orientace je rozdélena na tfi zakladni vétve:
spoluprace s obchodnimi fetézci, export a dodavky do
nezavislé obchodni sité - prostfednictvim divize
Kfupni si ...

POEX Velké Mezifici, akciova spolecnost dodava své
vyrobky do obchodni sité jiz 17 let.

Od pocatku svého plisobeni se firma vénuje vyrobé
extrudovanych potravin, sladkych cerealii i pikantnich
snacksd. Postupné pfibyla produkce kiehkych
extrudovanych platkd s obchodnim oznac¢enim DEXI

a vyroba co-extrudovanych (pInénych) cerealii.
Vyznamnou soucasti firmy je divize baleni potravin.
Vyrobni linku opousti rizné druhy ofechu,
dehydrovanych suchych plodt, smési a dalSich produktt.
Dle pozadavkul zakaznika pfizplisobime gramaz, velikost
i tvar obalu, skupinové baleni.

V souladu s certifikovanymi systémy kvality je prvofadou
firemni strategii produkce kvalitnich potravin.

nReglonaInl recepty
‘J 2 Vysociny

ORIGINALNI VYSOCINSKE MRKVANCE

1 kg mouky (smichdme hladkou a polohrubou),
20 dkg mdsla, 1 lZice sddla, 5 — 7 g pekarského droZdi,

né s kminem pomeleme na strojku, osolime, pfidime mletou papriku,
smetanu a dobfe promichdme. Nddivku rozdélime na osm dili. Na pri-
pravené platky kyty dame vzdy dvé davky naplné, které klademe co nej-
bliZe k okrajim tak, abychom je mohli dobfe stocit proti sobé ke stfedu

20 dkg cukru, 3 Zloutky, mléko podle potreby, Spetka soli,
[Zi¢ka rozemletych fenyklii

Napln: 1,5 kg mrkve, 25 dkg cukru krystal, 1 vanilkovy cukr, fenykl,
anyz nebo peprf podle chuti (pfipadné rum), mlety méak podle potieby
Jemné nastrouhanou mrkev podusime asi 10 minut na mésle s cukrem
a kofenim, nechdme vychladnout. Pfebyte¢nou $tdvu zahustime mletym
makem. Pripravime si kynuté tésto a po vykynut{ tvofime z tésta bo-
chanky, které naplnime nddivkou a dobfe uzavieme. Klademe je na vy-
mastény plech v dostate¢né vzddlenosti od sebe, aby se nespekly.
Omastime je rozpusSténym maslem a vrsky potfeme bilkem. MizZeme je
sypat cukrem nebo i makem.

NAHAC Z VYSOCINY

600 g veprové kyty, 200 g veprové plece, 100 ml smetany,
kmin, sladkd paprika, sil, 60 g veprového sddla,
200 ml vyvaru

Vepiovou kytu otfeme vlhkym ubrouskem, pfes vldkno ji nakrdjime na
4 tenké platky, které dobfe naklepeme a osolime. Vepfovou plec spolec-

platku. Takto pfipravené ,,nahdce* vloZzime do sddlem vymazané nadoby
tésné vedle sebe, aby pii peceni zlstal zachovan jejich tvar. V rozpalené
troubé zapékame asi 5 minut pri 250 °C, potom zmirnime na 180 °C,
maso podlijeme vyvarem a peceme dozlatova. V priibéhu peceni maso

obratime. Priibézné polévame vypecenou Stavou a podle potieby podlé-
vdme vyvarem.

LACNA PYCHA
500 ml mléka, 80 g cukru krupice, 1 lZicka pudingu
s vanilkovou prichuti, 3 vejce, 1 celd vanilka, sil

Do hrnce dame vatit 400 ml mléka. Mezitim si z bilkd a 50 g cukru
uslehame tuhy snth. Kdyz mléko vre, tvofime 1Zici malé nocky ze sn¢hu
a nechdme v mléce z kazdé strany projit varem. Mléko scedime a uvare-
né nocky naskldddme na talife. Rozkvedldme zbylé mléko se zbylym
cukrem, Zloutky a pudingem, pfiddme rozkrojenou vanilku a vlijeme do
mléka, ve kterém se vafily nocky. Michame, dokud krém nezhoustne,
zalijeme nocky a poddvdme jako dezert.

www.regionalnipotraviny.cz
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Malse Rowdné as,

Roudenské kysané zeli bilé vyrostlo v urodné nivé
feky Malse v Jiznich Cechach.

Zemédélsky podnik MalSe navazuje na stoletou tradici krouharny,

kterd zpracovava surovinu z Urodnych zelnych [ant kolem feky

Malse. Jeho vyrobky ziskavaji fadu odbornych ocenéni a tési se

neobycejné oblibé mezi znalci i béZnymi spotiebiteli.

Zemédélsky podnik Malse a. s.
Roudenska 98, Roudné, 37007
e-mail: zproudne@tiscali.cz, tel: 386 355 928

HQNWA
Rovniny 9, 748 01 Hlu¢in

tel.: 595 041 122, fax: 595 043 017
e-mail: info@konektasap.cz

Vyroba pareného a uzeného syru

m Pafeny piirodni a pafeny uzeny syr s obsahem tuku
21% v susiné
m Korbaciky m Rolada m Copy

m Pafenice s uzeninou m Uzliky

Specialitka — syry korenéné bylinkami, paprikou nebo cesnekem
Prodej primo v sidle firmy!

KAPRI HRANOLKY SE
ZAMPIONOVYM KREMEM

800 g cerstvého kapra (filet), 100 g hladké mouky,
olej na smaZeni

Marindda: sil, pepF, Cesnek, chilli koreni, sojovd
omdcka

Omdcka: 4 vétsi Zampiony, mdslo, 0,25 | smetany,
hrst sekaného kopru, sil, pepr, bilé vino

Filet z kapra nafezeme milimetrovymi fezy az po kuzi, cely filet
nasledné nakrdjime na tenké prouzky asi 1 — 2 cm Siroké. Ze
vSech surovin pfipravime marinddu, pfidime 1 dl vina, poté do
marinddy vloZime maso z kapra a nechdme 2 hodiny v lednicce
odlezet. Po vyjmuti z ledni¢ky obalime prouzky z filetu kapra

v hladké mouce a vkldddme do rozpdleného oleje, usmazime.
Zampiony nakrajim na drobné kousky, orestujeme na masle, zali-
jeme vinem, povaiime, pfidime smetanu a kofeni, svafime a na
zaveér piidame Cerstvy kopr. Jako prilohu poddvame vafeny bram-
bor.

JIHOCESKA KULAJDA

11 zeleninového vyvaru, 300 g Cerstvych hub, 4 velké
brambory, 1 cibule, kmin, 250 ml kysané smetany,
30 g hladké mouky, kopr, siil, 4 vejce

Houby nakrdjime na platky. Brambory oloupeme a nakrdjime na
kosticky. Cibuli nadrobno nasekame. Vse podlijeme vyvarem, pfi-
dame kmin a vaiime do mékka. Ve smetané rozmichame mouku
a vslehdme ji do polévky. Kratce povaiime. Nakonec vmichdme
jemné nasekany kopr. Do talifti ddme nahnilicku uvarené vejce

a zalijeme ho polévkou.

STRIBRNY JELENI GULAS

600 g jeleniho masa, 3 — 4 cibule, 1 Cesnek, mletd
paprika, cervené vino, suSené houby, veprové sddlo,
jalovec, sil, brusinky, pep¥, drceny kmin, tymidn,
rozmaryn

Maso nakrajime na kostky, pfiddme Cerstvé tluceny jalovec, pepf,
snitku tymidnu, rozmaryn a nechame den odleZet. Na sadle ope-
¢eme nakrajenou cibuli dohnéda, zasypeme kvalitni mletou papri-
kou a drcenym kminem. Pfidime maso, zalijeme ¢ervenym vinem
a podusime. Dle potieby pfilijeme silny zvéfinovy vyvar. Kdyz je
maso poloméekké, prfiddme brusinky, drceny houbovy prasek a vse
provaiime. Ochucujeme soli, Cesnekem a Cerstvym tymidanem. Po-
kud pouzijeme stejné mnoZzstvi cibule jako masa, nemusime gulas
zahustovat. Omacka bude husta s chuti po cibuli.

TVAROHOVY ZAVIN S BORUVKAMI

250 g hladké mouky, 250 g polohrubé mouky, 4 lZice
rozpusténého mdsla, 3 Zloutky, 300 ml mléka, 2 [Zice
smetany, 300 g boriivek, 1 tvaroh, droZdi, siil, cukr,
pudingovy prdsek

Do hrnec¢ku dame vlazné mléko, 1zi¢ku cukru, rozdrobené kvasni-
ce a nechdme vzejit kvdsek. Do misy prosejeme mouku, pfiddme
Spetku soli, dva Zloutky, rozpusténé maslo a nakonec vzejity kva-
sek. Vypracujeme hladké vlacné tésto, které nechame vykynout.
Tvaroh smichdme s cukrem, vanilkovym pudingovym praskem,
smetanou a jednim Zloutkem. Nakonec jemné vmichdme boriivky.
Vykynuté tésto rozdélime na dvé ¢4sti, vyvalime na tloustku asi
1 cm, potfeme rozpus§ténym mdslem a pfipravenou naplni. Opatr-
né srolujeme a okraje tésta poradné pfimackneme, aby napln ne-
vytekla. Potfeme méslem a peceme zvolna asi 40 minut.
www.regionalnipotraviny.cz

@ Vydalo EUROEXPO ve spolupraci s Agrérni komorou CR
GURoeXPO a Vystavistém Ceské Budéjovice a.s. Vy3lo v srpnu 2012.
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100% PRIRODNI STAVA

PRINASIME CESKE OVOCE NA CESKY

L - PRINASIME ZDRAVI, KTERE CHUTNA

MOSTY BEZ BARVIV, CUKRU, KONZERVANTU A BEZ PRIDANE VODY

Piijd'te ochutnat nase mosty na vystavu Zemé Zivitelka a ZISKEJTE DAREK!

Sleva 30%

www.vitaminator.cz

Na misté od nds ziskdte slevovy kupén, ktery vés opraviiuje nakupovat nase
mosty na e-shopu www.vitaminator.cz se slevou 30%*.Kupén miZete uplatnit
do konce z4fi.

& O J G
o e “BW‘&":% zivitelka

KLAS@Q)

*Sleva se nevztahuje na velkoobchodni ceny

Lahodné a zdravé mosty z Geského ovoce a zeleniny

Na pultech nasich obchodii najdeme mnoho ciziho ovoce. DovdZime
z velké ddlky néco, co najdeme i doma — a v mnohem lepsi kvalite.
O tom, Ze se zaciname vracet k ¢eskému ovoci a obecné k ceskym
kvalitnim potravindm, svédci i obliba farmdrskych trhut a obecné
vétsi diraz spolecnosti na kvalitu potravin. Jednou z prvnich firem,
kterd se rozhodla vrdtit ¢eské ovoce na Cesky stiil, je firma Vitamind-
tor. Z ovoce a zeleniny vyrdbi lahodné a Cerstvé mosty. Zdkladem
§tdv z Vitamindtoru je poctivé a chutné ceské jablko.

Jablko obsahuje kromé velkého mnoZstvi vody také hodné ovocnych ky-
selin a pektinu. Tato vldknina na sebe nabaluje $kodliviny ve stfevech

a snizuje hladinu cholesterolu v krvi. Jablko je pomérné chudé na sachari-
dy, avSak velmi bohaté na vitaminy a stopové prvky. Nejvice je v ném za-
stoupen vitamin C. Ve slupce a méné v celém plodu jsou pak obsazeny
draslik, hoi¢ik a zZelezo.

Co umi jablko?

Jablka téméf neobsahuji bilkoviny, maji vSak vysoky obsah vody, mdlo
sacharidli. Mimoradné jsou bohatd na vitaminy a stopové prvky. Jablka
maji vysoky obsah drasliku. Jablko obsahuje aZ 30 % vldkniny. Regeneru-
ji a ocistuji organismus, snizuji hladinu cholesterolu a cukru v krvi. Jsou
ucinnd pii bolestech hlavy a zavratich. Poméhaji proti prijmu i zacpé.
Proti prijmu pomdhaji sladkd jablka, pfi zdcpé zase kyseld, kterd povzbu-
zuji ¢innost stiev. Jsou osvédéenym prostiedkem pfi t€zkostech s klouby.
Podporuji odolnost proti chorobdam. Jablka plsobi jako vynikajici omla-
zovaci kura. Ze slupky a duZiny, které chrani jadernik, se v lidském orga-
nismu uvolfiuji latky s 1é¢ivym i preventivnim tcinkem. Odvar z jablomo-
vych kvétlh ma uklidiiujici d€inky a zmiriluje zdchvaty kasle. Pfi chiipce
a kasli se osvédcilo piti $tavy z jablek. Jemné nastrouhané jablko i se
slupkou konzumované vecer vdze ve stfevech toxické latky.

Proc je dobré pit ovocné stdvy?

Jednou z moZnosti splnéni doporucenych ddvek ovoce a zeleniny je piti
ovocnych Stdv, které mohou sniZovat diky svému obsahu protektivnich 14-
tek rizika civiliza¢nich onemocnéni. VyZivova doporuceni kladou diiraz na
denni konzumaci péti porci ovoce a zeleniny, pfi¢emz jednu porci mize
adekvatné nahradit 200 ml ovocné nebo zeleninové Stivy. Spotieba zeleni-
ny a ovoce se v priméru pohybuje na tfech porcich denné na osobu. Pfitom
ndrist spotieby na pét poref sniZuje riziko srde¢niho infarktu az o 26 %.
Stavy — vitaminovd bomba

Zahrnutim Cerstvych §tav do svého jidelni¢ku budete zdravéjsi, protoze
hlavni vyhodou $tdv je jejich snadnd stravitelnost. Z Cerstvé Stavy dokdze
nasSe télo vstfebat vice vitaminQ a ostatnich uZite¢nych latek, nez kdyby-
chom konzumovali stejné mnoZstvi ovoce a zeleniny v tuhém stavu. Cer-
stvé Stavy a koktejly z ovoce vynikaji nejen svou lahodnou chuti, ale
predevsim vysokym obsahem vitamin{, minerdld, Zivych enzymi a dal-
Sich biologicky vyznamnych latek. Piti Cerstvé vylisovanych $tav Cisti

a detoxikuje organismus, podporuje traveni, snizuje nadvdhu, odstraiiuje

unavu, doddva télu energii a vitalitu. Zdroj: Vitamindor, s.ro.



Tereos TTD -

tradic¢ni vyroba cukru
jiz vice nez 180 let

Akciova spolecnost Tereos TTD je vedouci skupinou v oblasti zpracovani cukrové repy
v Ceské republice a zaroven patri mezi deset nejvétsich ceskych potravinarskych firem.

ukrovar spolecnosti

Tereos TTD v Dobrovici
je nejstarsim Fepu zpracujicim
cukrovarem v Evropé. Od roku 1831,
tedy plnych 181 let, se zde bez
vynechani jediné sezony vyrabi cukr
z cukrové repy.
To ¢ini dobrovicky cukrovar v tomto
sméru unikatnim. Cukrovar byl zaloZzen v nevyuzitych
prostorach dobrovického zamku a ve své dobé
predstavoval nové koncipovany zavod, ktery ale bohuzel
béhem éry komunismu zabred| do priméru.

Bé&hem poslednich dvou desetileti se ale diky zahrani¢nim
akcionartim, francouzské spole¢nosti Tereos a némecké
spolecnosti Nordzucker, z prdmérného zavodu znovu stal
leaderem celého oboru. Narust zpracovatelské vyrobni
kapacity byl tak mohutny, Ze jiz v kampani 1996/1997
Dobrovice jako jednotlivy cukrovar vyrobila nejvétsi
mnozstvi cukru ze viech cukrovar( v republice.

V nasledujicich letech Dobrovice pfekonavala vsechny

e
Tereos

dosavadni rekordy oboru v regionu stfedni
a vychodni Evropy.

V soucasnosti je dobrovicky cukrovar spole¢nosti
Tereos TTD nejstarsim, nejvétsim

a nejmodernéjsim cukrovarem u nés. Je tak
rekordmanem v oboru, ktery ma u nas tradici jiz
vice nez 220 let.

Spole¢nost Tereos TTD ro¢né zpracuje ve dvou
cukrovarech a dvou lihovarech vice nez 2,6 milionu tun
cukrové fepy, kterd je dodavana 450 péstiteli z plochy
vice nez 35 tis. ha. Hlavnimi vyrobky spole¢nosti jsou cukr
(300 tisic tun ro¢né) a lih (880 tisic hektolitrd ro¢né), a to
jak pitny, tak pro energetické ucely.

VedlejSimi produkty jsou fepné pelety — krmivo pro
hospodarska zvifata, lihovarnické vypalky a vdpenna
§dma jako hnojiva, ktera se vraci zpét na pole.

Je prakopnikem na ¢eském trhu s biopalivy, kdy jako
prvni u nds zacala vyrabét ekologicky Setrnou pohonnou
smés pro automobily — E85.
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Zemédélska a.s. Cejkovice hos-
podafi v soucasné dobé na 230
ha vinic, z nichz je 200 ha vinic
plodnych, 30 ha vinic mladych
a 4 ha podnoZzové révy.

Prdmérné stafi vinic je 15 let,
coz svédci o dobré hospodarské
politice podniku. Tento udaj je

souhlasny s parametry prednich vinohradnickych podnikd v EU.

Ro¢né se likviduje 5 — 6 ha prestarlych vinic, na druhé strané se vysazuje 3 - 5 ha vi-
nic novych.

Soucasnou vymérou vinic patii Zemédélska a.s. Cejkovice mezi nejvétsi péstitele révy
v nasi republice. Ladhvova vina pro nase zédkazniky jsou vyrobena z nasich vlastnich
hroznd. Zemédélskd a.s. nenakupuje Zadné hrozny, ani mosty ¢i cizi vina.

Nasi filozofii pro nejblizsi budoucnost je produkovat odrtdova vina, kde u vsech bu-
de presné vyznacena lokalita a maximalni mozné mnozstvi informaci o viné.

Zastoupeni péstovanych odrad:
® 50 % bilé odridy e 50 % cervené odrldy

Skladba jednotlivych odrud:

Muller Thurgau 15 % e Veltlinské zelené 8 % e Ryzlink vlassky 5 % e

Tramin 4 % e Rulandské Sedé 4 % e Neuburské 4 % e Chardonnay 4 % = i

¢ Ryzlink rynsky 3 % e Sauvignon 3 % e Rulandské bilé 2 % e Moravsky X M
muskat 2 % e Irsai Oliver 1 % e Frankovka 12 % e Svatovavrinecké 8 %

e Portugalské modré 8 % e Zweigeltrebe 8 % ¢ André 5 % ¢ Rulandské modré 2 % e Cabernet sauvignon 1 %

Réva je péstovana na klasickém rynsko — essenském vedeni. Nékteré
vinice z 80. let jsou jesté péstovany na jednoramenné zacloné. Tento
zpusob vedeni se jiz nerozsifuje. Primérny vynos hroznt je 8 t/ha
a pramérna cukernatost 20°CSN (kolisa podle ro¢niku) jsou pfedpo-
kladem vyroby kvalitnich odrldovych vin. Cela plocha vinic je pésto-
vana v systému integrované produkce (ddle IP) hroznU a vina. Zemé-
délskd a.s. je clenem Ekovin — Svaz integrované aekologické
produkce hroznt a vina. Clenové svazu se dobrovolné podfizuji pfi-

snym regulim pokud se tyka obdélavani, hnojeni a zvlasté chemické ochrany révy stejné jako technologické kazni ve sklep-
nim hospodarstvi. Parametry IP koresponduji s podobnymi kritérii EU. Péstovani révy v systému IP je 3etrné k Zivotnimu pro-
stfedi. Vina ze systému IP se vyznacuji vysokou kvalitou a zdravotni Cistotou.

ajkovice.cz




Oslava svi

SELH ER LY

na druhém misté

14. cervence 2012 se
XXIIl. Slavnosti svija

Vsechny druhy svijal
zmrzlina, tentokra t

V bohatém program
napf. Lenka Filipova

Ohnostroj, kolotoce,
k Uzasné atmosfére.

e SVIJANSKA

e SVIJA

* SVIJANSKY F/
e SVIJANSK

e SVIJANSKA

Sewebeeranryy piveoar
B f in.‘ ®

e KVASNICA

e WEIZENBIER,

.1;';.|||"'| 1'|..*r
ol

L ’EI_“_:I.H—" "’j ) S'VIJ
REGIONALNIM

ysoka kvalita svijanského p
Vdice vyroby ve Svijanech js
z mnoha ddvodu proc je Pi
jany jiz od roku 2008 nositelem z
gionalni produkt Cesky raj.
Soviin ) " I
FMHEI INA' Znac,kl'J vytvcv>,r|I(.) Sdruzeni Cesky I
il vt lupraci s dalSimi partnery v regior
podpofit a propagovat mistni vyr

Tato registrovana ochranna znan
stnim vyrobclm propujcovana od
2007 pfi splnéni kritérii, kterd zol
predevsim plvod vyrobku v regio
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jJanského piva

piva se znac¢kou Pivo Ceské republiky
oro navstévniky Zemé zivitelky

a a Svijansky Baron
Svijansky fanda Novinarské pivo

v aredlu koupalisté Svijansky Ujezd konaly
nského piva.

nského piva tekly z celkem 160 pip. Prodavala se pivni
ze Svijanského fandy a Chippera.

u vystoupily znamé osobnosti ceského showbyznysu,
. F. R. Cech, Petr Kolar, Dixiland Band, Zluty pes atd.

dobré jidlo a zabava pro celou rodinu - to vie pfispélo

L
-
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F
-
-
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Sy LLAMNSEREY TTANIYA

)Y SVIJANSKEHO NEBE

DESITKA 10 %, svétlé vy¢epni pivo
SKY MAZ 11 %, svétly lezak
NDA 11 %, fezany nefiltrovany leZzak
KNIZE 13 %, specialni svétlé pivo
NEZNA 13 %, specialni tmavé pivo

R 12 %, svétly lezak s vyraznou horkosti
N 15 %, svétlé specidlni pivo

KY VOZKA, nealkoholické pivo

, svétlé specialni nefiltrované pivo

e FITNESS, lehké pivo

svétlé pSeni¢né svrchné kvasené pivo

A!\l SKE PI VOV JE i i Prohlidky pivovaru s ochutnavkou piva pfimo z tanku
VY R O B K E M c E S K E H 0 RAJ E Prijdte se podivat, jak vznika tradicni Ceské pivo v pivovaru lezicim

v malebném prostiedi na okraji Ceského réje.

ivaatra-  nalitu, ekologickou $etrnost a podil ru¢ni Exkurze je potieba pfedem objednat, minimalni pocet osob je 10.
>u jedny prace. Znatka umoziiuje spotrebitelim po- Objednavky na: exkurze@pivovarsvijany.cz nebo +420 739 589 437,
jovar Svi-  znat kvalitni zboZi, jehoz ndkupem podpofi +420 481770 721
nacky Re-  mistni vyrobce, a tim i svdj region. Turistiim Cena vstupného:

a navstévnikam Ceského raje pak nabizi su- Dospéli 70 K¢, studenti a seniofi nad 65 let 50 K¢

venyry a darky v podobé tradi¢nich vyrob- minimalni cena exkurze 700 K¢

aj ve spo-  ka.

WU s cilem PIVOVAR SVIJANY, a.s.
obky. Hlavnim smyslem regionalniho znaceni je Svijany 25, 463 46 PriSovice
podpora lokalni ekonomiky s dtirazem na E:Ereg(';reiéﬂ'_vzsﬁg;;(]?ogo
ka je mi- tradice, kvalitu a ekologickou 3etrnost. Ne- D Obchodni oddéleni. 481 770 717
roku ) méné vyznamné je také silnéjsi propojeni n‘]ann e-mail: pivovar@pivovarsvijany.cz
lednuji mistni produkce s oblasti cestovniho ruchu — www.pivovarsvijany.cz
nu, origi- a gastronomie. e www.facebook.com/svijany

s



" www.moravialacto.cz

Moravia Lacto a.s., dlen skupiny Interlacto group, tradiini cesky vyrobcee
mlécnyjch produktii, prindsi na vis stil kvalitu ocenénou znackami Klasa,
Cesky vyrobek a v pripadé svacinového mléka a Farmadiského syru také

znackou Regiondlni potravina kraje Vysolina.

Svacinové mlé€ko: Svatinové mléko
je baleno v praktickém baleni 0,5 I se Sirokym
uzévérem. Typickou lahodnou chut zaruc¢uje
jeho tu¢nost, keerd je min. 3,5 %. Chutny

a zdravy doplnék nejen svaciny.

Farmarsky syr 30 %: Uzeny ptirodni
polotvrdy syr s tvorbou ok. Farméisky syr je
ojedinéld specialita na ¢eském trhu.
Kombinaci propionového zran{ (typické pro
syry ementélského typu) a uzeni ziskévéa
jedine¢né chutové vlastnosti, které ocen{
kazdy milovnik syri. Pti konzumaci vynikne
nejprve vyraznd chut uzeného syra, nsledné
se ptidava jemnd mandlova piichut.

IChi recepty
ardubicka

LEPENICE

Brambory, kysané zeli, cibule, kmin, siil, tuk nebo sddlo na
smazeni

Brambory bez slupky uvaiime v osolené vod¢ s troskou kminu. Mezitim
podusime kysané zeli s osmahnutou cibulkou. Uvarené brambory scedime
(Cast vody si nechame), umackdme z nich kasi a ptidame zeli se $tavou.
Tu jesté dle potfeby miiZzeme zfedit pravé ponechanou vodou z brambor.
Na talifich polijeme cibulkou usmazenou na sadle nebo masle.

JAHELNIK

500 g Zlutych jdahel, 750 ml mléka, 1 lZice soli, 2 Zloutky,
80 g mdsla, 150 ml smetany na Slehdni, cukr, skofice,
muskdtovy orisek, 2 lZice oleje, 200 g suseného ovoce
(rozinky, svestky, meruriky)

Pékné Zluté jahly proplachneme vafici vodou a dime je uvafit do smési:

1 dil vody, 1 dil mléka, 1zice soli, 1 1Zice cukru, trochu skofice, muskato-
vého ofisku a 2 1zice oleje. Pomalu tuto smés uvaiime domékka. Do jahel
dale vmichame dle chuti jesté cukr, kus masla, smetanu, Zloutky, rozinky,
susené Svestky a dobie vyprané susené meruiiky. Do méslem vymazané
formy (misky) upravime smés a zapeceme jako nakyp. Jahelnik je staro-
davné jidlo, které se jidalo pfi Stédrovecerni hostiné v duvéie, Ze drobné
zluté jahly pfinesou jedlikim hojnost penéz v piistim roce.

BRAMBOROVY BURIAN

800 g brambor, 150 g krupice, 400 g jablek, 1 vejce, mléko,
sul, tuk

Brambory uvaiime ve slupce, nechame vychladnout a nastrouhdme. Buridn
bude chutnéjsi, kdyz jej ptipravime z brambor uvafenych den predem. Na-
strouhané brambory smichdme s nastrouhanymi jablky, vejcem, $petkou so-
1i, krupici a mlékem a zpracujeme husté, ale tekuté tésto. Vlijeme do vy-
masténé zapékaci misy nebo pekacku a v predehiaté troubé upeceme.

—— jedna se o rodinnou firmu s vice nez
100letou tradici.
Zamérujeme se hlavné na vyrobu
a prodej bilého kysaného zeli.
Surovinu ziskdvame z mistni ¢eské
produkce, z Polabi.
Pramérny pocet

Firma Base & spol. s.r.o. se sidlem ve
Starém Koliné byla zaloZena r. 1899,

zaméstnancl je 23 a jsou
prevazné mistni nebo
z blizkého okoli Starého
Kolina.

Hlavnim cilem je udrzet co
nejvyssi kvalitu kysaného
zeli, to dokazuji i ziskana
ocenéni:
e znacka ,Regionalni
potravina” Stredoceského kraje
o certifikat ,Polabi regionalni
produkt”
Bilé kysané zeli je dodavano na
trh pod obchodni znackou
STAROKOLINSKE BASOVO ZELIi

Kontakt:

Base & spol.s.r.o.

Na Kacina 235, 281 23 Stary Kolin
Tel.321 764 141, 606 640 290
e-mail: Basezelisro@volny.cz
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VYZKOUSE)TE
NOVINKU,
OCHUTNE)JTE
BRUSINKU!
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ORIGINALNI PRICHUT
TRADICNI KVALITA Z CHOCNE
BEZ KONZERVANTU A BEZ LEPKU
VYROBENO V CESKE MLEKARNE

A Chocenska
NA’ D ETE NAS www.schutidotoho.cz mlékérna
VvV PAVILONU T1 www.chocenskamlekarna.cz



Vyznam vlakniny ve vyzivé clovéka

nam radi b.c. Markéta Kopecka, poradce pro vyZivu spolecnosti NOPEK

Na rozdil od bilé mouky, ktera obsahuje pouze vnitini casti obilného zrna (endosperm-zdroj skrobu
a bilkovin) bez obalovych vrstev, obsahuje celozrnna mouka i vnéjsi obaly zrna. Bilé pecivo je lehce
stravitelné, ale ma nizsi biologickou hodnotu nez celozrnné pecivo.

Vlaknina je jednou ze slozek potravy, kterd pozitivné pusobi
na nas zdravotni stav. Je prokazano, Ze ty skupiny populace, v je-
jichz jidelni¢ku je dostatek vlakniny, trpi méné civiliza¢nimi cho-
robami nez ty, v jejichz jidelnicku je vldkniny nedostatek. Jedna
se hlavné o rakovinu traviciho traktu, kardiovaskularni onemoc-
néni, diabetes, vysokou hladinu cholesterolu v krvi, chronickou
zacpu a obezitu.

Vldknina je ¢ast oligo- a polysacharidl a jejich (hydrofilnich) de-
rivatl, které se travicimi enzymy clovéka nerozkladaji na absor-
bovatelné slozky v horni ¢asti traviciho traktu. VIdknina je pfiro-
zeny stimuldtor metabolické aktivity. PUsobi jako prebiotikum —
podporuje aktivitu a mnozeni prospésnych bakterii ve stfevé.
Dlélli se dle rozpustnosti ve vodé na rozpustnou a nerozpustnou
vlakninu.

Rozpustna vlaknina zahrnuje neskrobové polysacharidy
(£Ekt§in' hemiceluléza, rostlinné slizy, gumy,...) a rezistentni
skrob.

Rozpustnd vldknina je hlavnim substratem pro bakteridini fer-
mentaci v tlustém stfevé. Fermentace je proces, kterym anaerob-
ni bakterie rozkladaji sacharidy a dalsi substraty za ucelem ziskat
energii pro rdst a udrzeni bunécnych funkci. Produktem fermen-
tace jsou mastné kyseliny s kratkym retézcem a plyny.

Neskrobové polysacharidy:

Pektin je kysely polysacharid, ktery se vyskytuje v ovoci, zeleniné
a v nékterych pramyslovych plodinach. Fermentaci pektinu vzni-
kd kyselina propionova, ktera inhibuje endogenni syntézu cho-
lesterolu. Pektin snizuje absorpci glukézy z traviciho traktu, zvy-
Suje vylucovani Zlu¢ovych kyselin stolici a ma schopnost vazat
tézké kovy. V tlustém stfevé je degradovan bakteriemi z 90 —
100 %.

Hemicelul6za ma velkou schopnost vazat vodu, tim dochazi ke
zvétseni objemu stolice a ke zrychleni pasaze stfevniho obsahu
trdvicim traktem. Vaze zlucové kyseliny, snizuje hladinu choles-
terolu a lipidd v séru, snizuje hladinu glukézy v séru a tim redu-
kuje potfebu sekrece inzulinu. Je degradovana z 50 — 80 %.

Rostlinné slizy a gumy - guarova guma (tvofi s vodou velice vi-
skozni roztok) snizuje celkovy a LDL cholesterol v séru, snizuje
hladinu tukd v plazmé, glykémii (vhodnd prevence diabetu
a zvysené hladiny cholesterolu v krvi). Je degradovana bakteri-
emi ve stifevé z 90 — 100 %.

Oligosacharidy:

Fermentaci Inulinu a oligofruktézy vznikaji mastné kyseliny
s kratkym fetézcem, které jsou zdrojem energie pro stfevni buri-
ky. Ovliviuji metabolismus lipidl. Zvysuji biologickou dostup-
nost nékterych esencidlnich minerdlnich latek (Ca, Mg, Fe).

B-glukan je nejvice obsazen v ovsu a je¢meni. B-glukan ma
schopnost snizovat hladinu celkového cholesterolu, LDL- choles-
terolu lipidQ v séru tim, Ze zvySuje vylucovani zlucovych kyselin.
B-glukan snizuje hladinu glukdézy a inzulinu v krvi.

Rezistentni Skrob je povazovan za hlavni zdroj polysacharidd pro
mikroorganismy v kolon (tlusté stfevo). Jeho fermentaci vznika
mimo jiné kyselina maselnd, u které se predpoklada schopnost
snizovat riziko vyskytu rakoviny kolon.

Nerozpustna vlaknina zahrnuje celulézu a lignin.

Ve stfevé pusobi jako mechanicky karta¢, ktery odstrariuje toxic-
ké usazeniny. Nerozpustnou vlakninu najdeme v obalovych ¢as-
tech zrna, ve slupkach, jadérkach ovoce a zeleniny.

Celuléza je polymer glukézy. Ma velkou schopnost vazat vodu
a tim zvétSuje objem stolice, coz je vhodné pro lécbu chronické
zacpy. Je degradovan GIT bakteriemi z 30 — 50 %. Ma schopnost
vazat mineralni [atky a tim zvysuje jejich vylu¢ovani stolici (nega-
tivni pusobeni na mineralni bilanci).

Lignin je nesacharidova soucast vlakniny v potravé, je to aroma-
ticky polymer. Vyskytuje se v bunéénych sténach rostlin (zejména
v dfevinach, obilovinach a v dalsich rostlinach s tuzsi slupkou). Je
vysoce rezistentni k enzymatickym a bakteridlnim dc¢inkam. Sto-
lici se lignin vylu¢uje nezménén.

Prodejna Nopek, a.s.
vedouci pi. Nislerova
ul. Svitavska 1501
571 01 Moravska Trebova
Tel.: 461 315 654

Kde nakoupite pecivo Nopek Prodejna NOPEK, a.s.
vedouci pi. Mrvova
T.G.Masaryka 18

571 01 Moravska Trebova

Prodejna NOPEK a. s. Tel.- 461 311 412

vedouci pi. Padourova
nam. Pfemysla Otakara 188/
566 01 Vysoké Myto
Tel.: 465 421 332

Cukrarna NOPEK, a.s.
vedouci pi. Schusterova
nam. Miru ¢. 22/104
568 02 Svitavy

Prodejna potravin NOPEK, a.s. Tel.: 461 619 976

vedouci pi. Eliskova
Palackého namésti 1
569 43 Jevicko
Tel.: 461 326 286

Prodejna NOPEK, a.s.
vedouci pi. Snajderova
569 67 Osik u Litomysle 243
Tel.: 461 613 594

Prodejna NOPEK, a.s.
vedouci pi. Sevéikova
Pod Straznici 667
679 63 Velké Opatovice
Tel.: 516 477 169

Prodejna NOPEK, a.s.
vedouci pi Jakubcova
Litomyslské Predmésti 724/IV
566 01 Vysoké Myto
Tel.: 465 467 663

Vyrobna NOPEK, a.s.
vedouci pi. Zezulova
17.Listopadu 689
566 01 Vysoké Myto
Tel.: 465 420 952

Prodejna NOPEK, a.s.
vedouci pi. Truncova
Hrusova 127
565 55 HruSova
Tel.: 465 467 343

Kromé vlastnich prodejen nakoupite
nase vyrobky v obchodnich
fetézcich a prodejnach potravin

v celé oblasti Vysokého Myta,
Moravské Trebové a Svitav




I pekarské, cukrarske a pernikarské vyrobky
mohou byt delikatesy ®

—%

to je tradicni kvalita,
vytecnd chut a viiné

Denné Cerstvé — doma,
v prdci, na vyletech,
na chalupé, pro rauty
a pdrty, pri kazdé prilezitosti
Novinka, kterou oceni

predevsim milovnici denné
cerstvého chleba:

mrazené vyrobky
na dopeceni - chléb Adam, Eva
a dalsich 10 druhii

® PECIVO
- ® CUKROVI

® JEMNE
PECIVO

g Mnohé z nich
o TRVANLIVE %

PECIVO ziskqu ocenéni
® VYROBKY znackou Klasa
PRO
SLAVNOSTNI |
PRILEZITOSTI C/
KLASE)

Hlavnim programem je vyroba pekarskych, cukrdrskych a pernikdrskych vyrobkd, pri pouZiti tradicnich
i prdmyslovych zptsobu vyroby. Dalsimi aktivitami spolecnosti je obchod, véetné velkoobchodni ¢innosti, doprava
a opravdrenskd cinnost strojniho zarizeni pro pekdrny a cukrdrny. Vice jak 500 zaméstnancd firmy usiluje o Vasi
prizen, pfedevsim kvalitou a sortimentem vyrobku v prijatelnych cendch.

NOPEK, a.s., Namésti Pod Kastany 724 - 566 01 Vysoké Myto
17 telefon: 465 467 622 - e-mail: obchodni@nopek.cz, www.nopek.cz



DRUZSTEVNI ASOCIACE
CESKE REPUBLIKY

o SR

Year of

Cooperatives

Mezinarodni rok druzstev

Druzstva jsou vyznamnou soucasti
ekonomiky 21. stoleti

Druzstevni Asociace CR je stfechovou organizaci éeského druZstevnictvi a sdruzuje &tyfi sektorové
druzstevni svazy (Svaz ceskych a moravskych bytovych druzstev, Svaz ¢eskych a moravskych spotrebnich
druzstev, Svaz ¢eskych a moravskych vyrobnich druZstev a Zemédélsky svaz CR). V ramci svych moznosti

a kompetenci usiluje DA CR o rozvoj véech forem druzstevniho podnikani a o zlepseni podminek pro
pusobeni druzstev v CR. Zastupuje a haji zajmy éeského druzstevniho sektoru ve vztahu k organim statni
administrativy a zdkonodarnym organam CR. V élenskych svazech DA CR je sdruzeno 1 249 druzstev, ktera
spolecné vytvareji 48 752 pracovni mista a sdruzuji 722 205 clend.

Spolupréce s Vystavistém Ceské Budéjo-
vice, a.s. pfi zajistovani doprovodného
programu Mezinarodni vystavy Zemé Zi-
vitelka ma z pohledu DA CR mnohaletou
tradici. Ceské druZstevnictvi reprezento-
vané DA CR vyuziva této piilezitosti k or-
ganizovani tzv. Druzstevniho dne. V le-
toSnim roce probéhne 31. srpna v dobé
od 10:00 do 12:30 (13:00) hodin v pro-
storach pavilonu ,Z" a jeho tématem bu-

cmﬁlm‘mrﬁnmszi BUILD A BET;ER WORLD

de , Trh ceskych a regionalnich potra-
vin”, a to formou konference, na které
vystoupi predstavitelé spotfebniho druz-
stevnictvi, zastupci potravinarského vy-
robniho sektoru a predstavitel Minister-
stva zemédélstvi.

Organizovani Druzstevniho dne v tomto
roce ma pro Cesky druzstevni sektor mi-
moradny vyznam, protoZe zapadd do ak-
tivit DA CR, kterymi se snazi naplnit za-

méry a cile Mezinarodniho roku druz-
stev vyhldseného pro tento rok Organi-
zaci spojenych narodd.

Jednim z téchto cild je zlep3eni povédomi
Siroké vefejnosti o problematice druz-
stevniho podnikani. Mezinarodni rok
druZstev je velmi vyznamnou celosvéto-
vou aktivitou, jejimz prostfednictvi OSN
vyjadfuje svoji mnohaletou podporu
druzstevnimu sektoru.
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DRUZSTEVNI PODNIKY BUDUJI LEPSIi SVET

Druzstva vSech sektorl jsou vyznamnou soucasti ekonomiky 21. stoleti. V poslednich letech svét prokazal
naléhavou potrebu vice diverzifikované globalni ekonomiky.

Druzstva maji dostatek sil pfispét na cesté
k této diverzifikaci. Zprdva MDS Glo-
bal300 napf. ukazuje, Ze 300 nejvétsich
druzstev na svété ma rocni obrat 1,6
biliont USD, coz odpovidd HDP mnoha
velkych zem!.

DruzZstva po celém svété poskytuji vice
nez 100 milionG pracovnich mist

coZ je 0 4 % méné neZ téch, ktefi jsou
tam akcionafi.

V Keni druzstva pfispivaji 45 % do HDP,
zatimco na Novém Zélandu je jejich pfi-
spévek do HDP kolem 22 %. Ve Spoje-
nych statech 30 000 druzstev zaméstna-
va dva miliony lidi, pficemz ta nejvétsi
z nich se pravidelné objevuji v Zebricku

Na evropském kontinentu je ve
160 000 druzstvech nejriznéjsiho ty-
pu sdruzeno 120 miliont ¢lent a ev-
ropskd druzstva se vyznamnou mé-
rou podileji na feSeni problematiky
zaméstnanosti v EU tim, ze v ramci
svého podnikani vytvareni 5,4 mili-
onu pracovnich mist.

a v Brazilii, Rusku, Indii a Africe je ¢lenem  ,Fortune 100 nejlepsich pracovnich
néjakého druzstva asi 15 % populace, mist”. www.dacr.cz
{ é é é
—————x
=l - _—
m Eﬂ ._.._:.n:.!‘." Eﬁ} Zomadalsky svaz
sS¢MIBD Coske rapubliky
SVAZ CESKYCH SVAZ CESKYCH SVAZ CESKYCH
A MORAVSKYCH A MORAVSKYCH A MORAVSKYCH ZEMEDELSKY
SPOTREBNICH DRUZSTEV BYTOVYCH DRUZSTEV VYROBNICH DRUZSTEV SVAZ CR
Predseda: Ing. Zdenék Juracka Pfedseda: Ing. Vit Vanicek Pfedseda: JUDr. Rostislav Dvorak Predseda: Ing. Martin Pycha
Tel.: 224 106 321 Tel.: 241 430 516 Tel.: 222 245 915 Tel.: 224 225 730
U Rajské zahrady 3/1912 Podolskd 50 Vaclavské namésti 21 Hybernskd 38
130 00 Praha 3 147 00 Praha 4 — Podoli 113 60 Praha 1 110 00 Praha 1
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Jjsou vyrdbény tradi¢nim zptsobem
z nejkvalitnéjsiho mléka

Mlékarna Olesnice, RMD
clen skupiny Interlacto, www.mleko.cz

BRAMBOROVE SKVARKOVE KNEDLIKY

1 kg umletych varenych brambor, 50 dkg krupice, 2 vejce,
15 dkg umletych Skvarku, 3 housky nakrdjené na kosticky,
2 - 3 lfice mléka, olej

Vse zpracujeme dohromady, je-li t€sto tuhé, pridime trochu mléka, je-li
fidké, pridame krupici. Délame mensi knedlicky, které vafime asi
20 minut. Sypeme smazenou cibulkou a doplnime kysanym zelim.

KYNUTE BORUVKOVE KNEDLIKY

Y2 kg polohrubé mouky, 20 g droZdi, /s | mléka, cukr,
Spetka soli, 2 celd vejce, 30 g mdsla, %2 1 boriivek,
na posypdni strouhany tvaroh s cukrem, nebo mdk

s prdSkovym cukrem, rozpusténé mdslo

Udélame si kvdsek z rozdrobeného drozdi, mléka a Spetky cukru. Mezi-
tim dame do misy mouku, pfidame Spetku soli, 2 vejce a rozpusténé
maslo. Pfidime vzesly kvasek a dobfe propracujeme. Hladké tésto ne-
chdme v teple 30 minut vykynout. Z vykynutého tésta nakrdjime stejné
ctverce. Ty plnime slazenymi bortiivkami a peclivé balime stiedné velké
knedliky. Dame vafit do vrouci vody na 10 minut. Knedliky scedime,
upravime na talif a sypeme strouhanym tvarohem s cukrem, nebo mle-
tym makem s cukrem a maslem.

HANACKE DULKOVE KOLACE

1 kg mouky, 25 dkg cukru, 25 dkg mdsla, 4 Zloutki,
0,5 I mléka, tvaroh na ndpln, rozinky, 5 dkg droZdi
a Stipky soli

Dobfe vypracujeme tésto, které nechdme vykynout. Rozvalime silnéjsi
placku a nakrdjime na Ctverecky. Koldcky plnime tvarohem, ktery jsme
rozmichali s vajickem, cukrem a rozinkami. Ctverecky balime jako
buchty a pokladame spojem dold. Do povrchu vytla¢ime dulek, ktery
plnime bud makovou néaplni, nebo povidly. Okraje kolact se potiraji
zloutkem, posypou drobenkou z mouky, cukru a masla a pecou v trou-
bé.

HANACKA TROSKOVA POLEVKA

5 dkg hrachu, 5 dkg fazoli, 5 dkg cocky, 5 dkg krup,

5 dkg korenové zeleniny, 1 cibule, jiska z 3 dkg sddla

a 3 dkg hladké mouky, 1 [ vody, siil

Vecer vSechny lusténiny namoc¢ime a druhy den uvafime doméekka v té-
Ze vodé s kroupami. Kofenovou zeleninu a cibuli pfiddme, jesté nez se
polévka dovari. Polévku zahustime jiSkou a okofenime majorankou.
Dle chuti osolime. Polévce se fika tézZ ,,bratiic¢kova‘.

www.regionalnipotraviny.cz



Nejvetsi problemy ceskeho zemeédeélstvi

Kupte si, co

Chcete v lednu jahody ze §panélska?
Neni problém. V unoru tfe$né z jizni Ame-
riky? Mate je mit. V dubnu stolni vino
z Indie? Zadny problém. Mohl bych jme-
novat dalsi a dalsi ovoce, zeleninu a po-
travinové speciality. Dfive to bylo jinak.
V zimé byla jablka a hrusky, samozrejmé
nade. Jahody az v ¢ervnu, hrozny na pod-
zim. Svét je dnes ale jinde, pfisla globali-
zace. Doba uniformnich potravin, které
muzete koupit jak v Praze, tak tieba v Pe-

Rik4 se, Ze hlavnim soupeiem &eskych zemé-
délcu je ¢tvero ro¢nich obdobi. Zemédélstvi
je jediny obor, ktery je velmi zavisly prede-
v§im na prirodé a na pocasi. Tak to ale maji
zemédélci na celém svété. Co vsak nasi kole-
gové ve vyspélych statech nemaji, je velmi
slaba podpora domacich politiki a jejich vel-
ka nestabilita. Jsem v Cele Agrarni komory
uZ osmy rok a soucasny ministr zemédélstvi
Petr Bendl je osmy, s kjym jednam!

Politickd nestabilita, rychlé stfiddni zodpovéd-
nych ministrl a nemoznost stanoveni pevné kon-
cepce a dlouhodobého planu je nas$im hlavnim
problémem. Nejenom v zemédélstvi. Jak by do-
padla jakdkoliv firma, kdyby se v ni stiidal $éf
po roce? V sousednim Rakousku méli za posled-
nich 20 let jenom pét ministr{.

Nas druhy hlavni problém je v usporadani
potravinové vertikaly. Potraviny, findlni pro-

libo a kdy libo

kingu ¢i Parizi. Potravin, které se vyrabéji
ve velkych 3arzich, ve velkych zavodech,
podle jednotnych postupt. Jedinym krité-
riem jsou nizké naklady na vyrobu a zisk.
Transportuji se z jednoho konce svéta na
druhy, nakupuji na internetovych ano-
nymnich burzach.

Podle mne je cas s tim néco udélat, pri-
brzdit. Jednou z mala moznosti jsou regi-
ondalni, tedy mistni potraviny.

Anketa k regionalnim potravinam

dukt domdctho zeméd€lstvi, maji v rukou zahra-
ni¢ni obchodni fetézce. Jejich pocindni mné pii-
pomind chovdni na dobytém dzemi. Nemilosrd-
né vysavaji Ceské dodavatele a zvysuji dovozy ze
zahrani¢i. Jediny zdjem je nizkd cena, o kvalité
potravin se viibec nemluvi. Ony jsou hlavni pii-
¢inou toho, Ze vyrazné sniZzujeme produkci ze-
jména Zivotidné vyroby a zam&stnanost. Ze zde
neni dobytek a na polich pfevazuje obili a fepka.
7Ze nds 7ivi Poldci a Némci. To vie za letitého ne-
zajmu naSich politik tento stav fesit.

Treti rozhodujici problém vidim v mladé
generaci. Ceské zem&d&lstvi stdrne a mladi se
do ného nehrnou. Celkem pracuje v oboru uz je-
nom 130 tisic lidi, za poslednich 10 let odeslo 82
tisic! Je to disledek pfedevSim sniZovani stavil
chovaného dobytka a skute¢nosti, Ze lidé za hod-
né tvrdé prace dostanou nizkou mzdu.

Jan Veleba, prezident AK CR

&

g\owalm patrq,,),

Jsou kvalitni, nejsou anonymni a jejich
vyroba pfindsi pracovni mista. Tento sy-
stém je tifeba viemozné rozvijet a podpo-
rovat.

Je tieba védét, ze za kazdym ceskym
jogurtem, kilem masa, litrem mléka je
cesky zaméstnany ¢lovék a kousek ob-
délané ceské krajiny. Kazdy z nas maze
pomoct tim, Ze bude tyto potraviny ku-
povat.

Pravidelné na webu Agrarni komory CR probihaji rdzné ankety.
V tomto pripadé byli respondenti dotdzani, zda kupuji regional-
ni potraviny a pripadné, kde je kupuji. Celkem hlasovalo 906
osob. Vysledky ankety zachycuje tabulka.

Procento z celkového
poctu odpovédi

Odpovéd dotazanych

VUbeC NEKUPUJi ..o 23,73
Kupuji pfimo od farmare ..........cccccvverrueees 22,85
Kupuiji na farmarskych trzich ........ccocveveeen. 14,46
Kupuji v supermarketu ...........cocooeereereceecenee. 25,83
Kupuji jinde .....cocoieiirereececeeseees 13,13

Prezentace AK CR na 39. roéniku Mezinarodni
vystavy Zemeé zivitelka, 30. 8. - 4. 9. 2012

AK CR jako dlouholety partner Vystavisté Ceské Budéjovice,
a.s. a jako spoluorganizator vystavy zve viechny pfiznivce ce-
ského zemédélstvi a potravinarstvi na letosni, jiz 39. ro¢nik Me-
zindrodni vystavy Zemé Zivitelka 2012.

Pfijméte pozvani nejenom na slavnostni zahajeni vystavy dne
30. srpna, ale také na Narodni dozinky, které se uskutecni v so-
botu 1. zari. Obé akce zacinaji v 10.00 hod. v Pivovarské zahra-
dé.

Navstivit nas zaroveri mlzete ve stanku v Pavilonu R3 a déle
v novém multifunkénim Pavilonu T1, kde jsou pfichystany aktivi-
ty na propagaci mléka a mlécnych vyrobkt v ramci programu Bi-
Ié plus, prezentace regionalnich potravin, biopotravin a ekolo-
gického zemédélstvi. Prostfednictvim Regiondlnich a Krajskych
agrarnich komor budou soucasti vystavy také samostatné jed-
notlivé expozice krajskych soutézi o nejlepsi regiondlni potravi-
ny za rok 2012, kde mUzete tyto zajimavé vyrobky také ochutnat
nebo koupit. Tésime se na vasi navstévu!
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Nova Spolecna zemédélska politika EU.

h..._'l
-

musi byt rovna a spravedliva

ke vsem clenum Evropské unie

45. spolecné jednani agrarnich organizaci zemi V-4
se v ¢ervnu uskutecnilo v Ceské republice

Ve dnech 25. - 26. ¢ervna 2012 se na svém pravidelném jednani setkali
zastupci Agrarni komory Ceské republiky, Madarské agrarni komory, Narodni
rady polskych zemédélskych komor a Slovenské zemédélské a potravinaiské
komory, tentokrat v Jaroméricich nad Rokytnou. Cilem setkani bylo
prodiskutovat aktualni vyvoj v pfipravach reformy Spolecné zemédélské
politiky EU pro planovaci obdobi 2014 — 2020, stav na agropotravinaiskych
trzich zemi V-4 a jejich ovlivnéni skodami zpiisobenymi mrazem a suchem na
polnich porostech béhem vegetac¢niho obdobi 2011/2012, otazku zachovani

mlécnych kvét aj.
Dlouhodoba stanoviska
a priority

Béhem setkani byl detailné prodiskuto-
van dalsi vyvoj v pfipravach SZP EU, pfi
nichz ucastnici potvrdili svd dlouhodoba
stanoviska a priority, s ddrazem na nésle-
dujici pozadavky:

udrzet pro nasledujici planovaci obdobi
soucasnou Uroven rozpoctu SZP tak, aby
byla i nadale zachovdna moznost zabez-
pecit fddné plnéni produk¢nich a nepro-
dukénich ukold sektoru pozadovanych ze
strany evropské spole¢nosti.

otadzka nastaveni vyse a rozdéleni pfi-
mych plateb. Soucasny ndvrh Evropské
komise stale znevyhodnuje farmare v no-

vych clenskych zemich a prohlubuje tak
nerovnovahu v konkurenceschopnosti na
trzich Evropské unie. Odmitnout jakékoliv
prodlouzeni pfechodného obdobi v systé-
mu piimych plateb po roce 2013, protoze
by to dale narusovalo konkurenceschop-
nost na jednotném trhu Evropské unie
a pokracovala by diskriminace novych
Clenskych stata;

pfi vytvareni podminek nové Spole¢né
zemédélské politiky EU je nezbytné vzit
v uvahu globalni tlak na produkci potra-
vin. Zasadni nesouhlas musi byt proto vy-
jadren s témi navrhy nové SZP, které by
déle zatizily evropské zemédélce novymi
pozadavky (zastropovani, ozelenéni,
atd.), kdyz na druhé strané EU otevira ev-
ropsky trh dovozim ze
zemi, které tyto a podob-
né standardy ochrany
krajiny, pfirodnich zdro-
ja, pohody zvifat apod.
nastaveny nemaji.

Nova Spole¢na zemé-
délska politika EU musi
byt rovnad a spravedliva
ke vsem ¢lentm Evropské
unie a odstranit dvoji pFi-
stup mezi EU 15 a EU 12
nastaveny v roce 2004.
Zlepsovani svétové kon-
kurenceschopnosti zemé-
délstvi a potravinarstvi
EU s vysoce kvalitnimi
a zdravymi potravinami,
které produkuje, musi

byt spolecnym a jednotnym cilem, proto-
7e je to v zajmu prvovyroby, zpracovatel(
i spotrebitell. Stejné raciondlné musi byt
pojato fedeni dalsich vyzev SZP EU, napfi-
klad péce o krajinu, vodni zdroje, plidu,
zivotni prostfedi a ochranu ovzdusi.

Stavajici a pokracujici
nerovnovaha trhu narusuje
potFfebnou stabilitu
zemédélské vyroby

Resenim je posileni fizeni rizik zemédél-
ské vyroby v rdamci reformy SZP EU.

Letosni Uroda je poznamendna vykyvy
pocasi, které prinesly regionalni problémy
s plnym ¢&i ¢aste¢nym narusenim vegetac-
niho rUstu polnich plodin a trvalych trav-
nich porostu, a zpUsobily tak propad pro-
dukce a prijmG farmard. Mezi nejvice
poskozené plodiny patfi vinna réva, ovo-
ce, ozimé plodiny, repka, jafiny a zeleni-
na. Mistné i totalni ztraty vdzné ohrozuji
konkrétni podniky a lze tak ocekavat
i podstatny propad produkce ve stredo-
a vychodoevropském regionu.

V pohledu na uvazované zdméry na
zruseni systému mlécnych kvot k roku
2015 je nezbytné vzit v Uvahu, Ze tento
krok snizi radikalné produkci a vazné
ohrozi cely zemédélsky sektor mléka v ze-
mich V-4. Proto zucastnéné organizace
plné podporuji soucasny systém mlécnych
kvot a vyzyvaji Evropskou komisi, aby jej
zachovala jako zakladni nastroj stabiliza-
ce ceny a pfijmu evropského trhu i po ro-
ce 2015.

O vystupech byly v pfimé navaznosti in-
formovany organizace evropskych farma-
fa sdruzené v COPA-COGECA, komisar
pro zemédélstvi a rozvoj venkova Dacian
Ciolos a Paolo de Castro, predseda Rady
Evropského parlamentu pro zemédélstvi
a rozvoj venkova.

Ufad AK CR Praha



Agrarni komora CR pomaha odbytu
ceskych biopotravin v Bille

Jak potvrzuji dlouhodobé zkusenosti
z provozu, je zemédélska prvovyroba pod
neustalym tlakem. Na jedné strané stoji
poZadavky Spolecné zemédélské politiky
EU na maximalné vstricné hospodareni
v krajiné, jehoz podoba pro dalsi roky se
nyni hluboce diskutuje. Na strané druhé
pak jsou poZadavky spotrebitelu, prezen-
tované vici dodavatelim tvrdym posto-
jem obchodu. Zde je diskuse ponékud slo-
Zitéjsi a nékde bohuzel chybi uplné.
Na pulty prodejen predevsim nadnarod-
nich obchodnich rFetézcu se pak dostava
levné zbozi z dovozu, které dale likviduje
nase producenty a zpracovatele. AK CR
na tento fakt neustale upozorriuje a hle-
da zpusoby jak ceské vyrobky dostat ke
konecnému spotrebiteli. Vedle rostouciho
segmentu regionalnich potravin jsou
i dalsi moZnosti. Oboustranné pfrijatelny
kompromis nalezla Agrarni komora CR
a obchodni fetézec Billa, podepreny vza-
jemnym partnerstvim, jehoZ cilem je
umoznit tuzemskych zakaznikam koupi
Ceskych vyrobku a biovyrobk.

Segment bioprodukce
v poslednich letech
trvale roste

Spolecnost Billa zareagovala nabidkou
vlastni znacky pro biopotraviny ,Nase
bio” tak, aby usnadnila spotrebiteldm ori-
entaci a prehled. Dnes ji tvofi uz vice nez
170 produkta. Celkem pak ma Billa v na-
bidce zhruba 250 produkttd ekologického
zemédélstvi. Pod znackou Nase bio pro-
dava také maso, v sortimentu je cerstvé
bio hovézi, kufeci a jehnéc¢i. Toto maso
pochdzi vyhradné z ekologickych chovt
v CR a je zde také zpracovavano. V letos-
nim roce se celkovy sortiment masa Nase
bio rozrostl o pét vyrobku a aktualné cita
9 polozek bio hovéziho, 5 polozek bio ku-
feciho a 5 polozZek bio jehnéciho

Vsechny tyto produkty jsou v prodeji
balené v ochranné atmosfére a dodavany
Spolec¢nosti Biopark, kterd zajistuje pro

Krajina Ceského stfedohofi

Na Zemi zivitelce se loni sesli u stanku AKCR Ing. Jan Veleba, prezident AKCR,
kardinal Dominik Duka a poradce prezidenta AKCR Ing. Jan Zahorka

ekologické zemédélce spole¢ny odbyt
a finalizaci zemédélskych produktd. Do
tohoto jejich projektu je zapojena fada
ekofarem. VSechny samoziejmé vyhovuji
nejnaro¢néjsim pozadavkim ekologické-
ho zemédélstvi.

Dalsi zajimavé novinky

® prodej znacky masa Angus s péti druhy
hovéziho masa vysoké kvality
® dodavatelem mleté i zrnkové kavy Na-

e bio je od dubna ¢eska spole¢nost
Ozalid

® uvedeni 100 % ovocné stavy Fresh par-
ty, a to jablko, jablko-mrkev a jablko-
hruska

® prodej ovoce a zelenina zaméreny na
Ceskou sezénni produkci

® pod znackou Nase bio se nyni prodava-

ji i jednotlivé balena jablka, kiwi
a okurky v bio kvalité

® speciadlni Nase bio zmrzliny.

Podil ceskych produktl v prodejnach
Billa je 65%. U vybranych polozek zbozi,
jako je maso a mlé¢né produkty, je tento
pomér jesté vyrazné vyssi. Hovézi, vepro-
vé a drlbezi maso je vyhradné z ¢eskych
chovl a mlécné produkty jsou z 90 % ce-
ské.

|

Pokud by tento zplisob komunikace
a obchodnich vztahi zavedly také ostatni
fetézce, méla by ceska produkce o cestu
ke svému zakaznikovi postarano a pfinos
a efekt by z tohoto kroku mély vsechny
zucastnéné strany. Bohuzel zatim stojime
pouze na startu velmi dlouhé cesty, ale
jak je vidét, lze timto smérem jit.

Ufad AK CR Praha
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B FRANCOUZSKY LETNI SALAT

1 chef menu salat (napr. polnicek ci
smés De Luxe), 1 Cerstvy kozi syr Nase
Bio, 3 cervené cibule, 1 strouZek
Cesneku, 2 |Zice francouzské Dijon
horcice, 1 - 2 IZice jable¢ného nebo
vinného octa, BIO olivovy olej ve
spreji

Saladt vlozime do misy. Cibuli oloupeme
a nakrdjime na silnéjsi mésicky. Potfeme
olejem a pomalu grilujeme, dokud neni
mékka a zlatava. Nechame zchladnout
a mezitim pFipravime zélivku. Cesnek se
soli rozdrtime. Dame do misticky, pridame
1 - 2 lzice octa podle chuti, 2 IZice hoicice
a za stalého slehani pomalu pfrilévame
olej. Zalivka bude mit konzistenci ridké
majonézy. Salat prelijeme zélivkou a opa-
trné a rychle promichdme. Naaranzujeme
na talite, pfiddme grilovanou cibuli a na-
drobeny kozi syr. Podavame s platky ope-
cené bagety.

M JABLKOVE KROUZKY SE SKORICI

300 ml kefiru, 4 jablka BIO Golden
Delicious, 150 — 200 g Spaldové mouky
Nase Bio, 1 — 2 BIO vejce Nase Bio,
Spetka soli, BIO slunecnicovy olej na
smazeni Nase bio, skofice, cukr krystal

Z kefiru, vajec, soli a Spaldové mouky vy-
pracujeme pomérné husté tésticko. Jabl-
ka oloupeme, zbavime jadfinc a nakrdji-
me na 1cm tlusté platky. Platky namacime
v tésticku a zprudka smazime v oleji. Ne-
chame okapat na papirovych utérkach,
posypeme cukrem se skofici a jesté horké
podavame.

B RECKE MASOVE KULICKY

500 g BIO mletého hovéziho masa,
1 vejce, 3 — 4 |Zice strouhanky,

2 strouzky cesneku nasekané na
jemno, oregano, sul

Cesnekova omacka: 1 bily jogurt
Nase bio 3,6 %, 2 strouZzky cesneku
utrené se soli

V mise smichame vSechny pfisady, podle
potfeby pfiddme strouhanku. Hmotu ne-
chame odpocinout. VIhkyma rukama dé-
lame kuli¢cky a smazime v oleji, dokud ne-
jsou ze vSech stran opecené. Nechame
okapat na papirovych utérkach. Na omac-
ku smichame jogurt a cesnek. Poddvame
s novymi bramborami a zeleninou, fec-
kym salatem nebo grilovanym lilkem. Ja-
ko alternativu mUzeme studené kulicky se
salatem, krouzky cibule a omackou vlozit
do arabského pita chlebu a vzit s sebou
ven jako lehky obéd nebo svacinu.

Na Zemi Zivitelce se predstavuje nejnovéjsi zemédélska technika

Zelena nafta pokracuje i v roce 2013 -
zvitézil tlak zemédélcu
a hlavné zdravy rozum

Akce protestnich jizd, které se za soucinnosti Agrarni komory CR, Zemédélského
svazu CR a Ceskomoravského svazu zemédélskych podnikatelt konaly 23. kvétna
2012 s vyjimkou mésta Prahy a Libereckého kraje po celé Ceské republice, byly
jednoznacnou a jednotnou demonstraci odporu zemédélcu proti neuvazenym za-
mérim vlady CR zrusit zelenou naftu a uvalit dafi na tiché vino.

Celkem se na 200 trasach dvanacti okre-
sU seslo po zaslani upfesnénych informaci
ke 2100 ks zemédélské techniky a to pre-
devsim traktorl. Nejvice vozu bylo v Kraji
Vysocina (332 ks) a ve Stfedoceském kraji
(312 ks) Déle to byly radové stovky naklad-
nich automobill, které jezdily oznaceny
s podporou akce v ramci svych dennich
praci. Zajimavosti pak je ucast koriského
povozu na Pardubicku.

Na mnoha mistech tvofili nadpolovi¢ni
vétsinu kolon soukromi zemédélci, potvr-
zené je napriklad Téborsko, kde kolonu
ved| soukromy zemédélec, nebo Trutnov-
sko. Akce se tak stala aktivnim a masivnim
protestem zemédélca vsech forem a veli-
kosti, ktery byl proveden korektné a slus-
né. Podle toho dopadlo i vefejné minéni,
které bylo na nasi strané.

Diky nasi jednoté jsme vzbudili vyrazny
medialni zajem a na své pozadavky jsme
velmi vyrazné upozornili. Podékovani pa-
tii také Policii CR za bezchybnou spolupra-
i a projevenou ochotu a pomoc. V nepo-
sledni fadé pak musim vyjadrit dik také
prevazujici toleranci a pochopeni viem fi-
dicim a vlastné celé verejnosti, kterd se
stala pasivnim spolutcastnikem nasich pro-
testy.

Ten den vsak vlada nas pozadavek nedo-
kdzala akceptovat a svij zamér schvalila.
Znovu je nezbytné pfipomenout, Ze tak
ucinila bez jakékoliv konzultace se zemé-
délci, bez potifebné analyzy pfinost a do-
padu, bez jakékoliv komunikace, o kterou
jsme pisemné i telefonicky opakované Za-

dali. Svyym rozhodnutim tak déle pfrispéla
ke snizeni nasi konkurenceschopnosti na
jednotném trhu EU. Po letech nejriznéj-
Sich skrta, uspor, presunt financi, nevypla-
ceni potfebné vyse podpor pfitom ale uz
neni kde brat a navic — letosni rok se klima-
ticky nevyviji dobre, ocekavany jsou propa-
dy trZzeb. Premiér Necas svUj pfistup koru-
noval na tiskové konferenci po jednani
vlady 23. kvétna, kde ,odmitl jednat s vy-
déradi a kolchozni lobby”. Tuto reakci po-
vazuji za nefér a zbytecnou.

Proto bylo nasledné rozhodnuto o po-
krac¢ovani a stupriovani naseho tlaku s tim,
ze akce budou pokracovat v Praze otevre-
nou demonstraci nespokojenosti s vladou
CR s priib&znou dalsi medializaci, jednanim
s poslanci a senatory apod.

I v reakci na tyto nase kroky doslo dne
4. cervna 2012 k rozhodnuti premiéra Ne-
case, ministra financi Kalouska a ministra
zemédélstvi Bendla o kompromisnim po-
kracovani vratky zelené nafty i pro rok
2013 a to nikoliv jiz ve vysi 60 %, ale poni-
Zzené na 40 %. | tak Ize predpoklad celkovy
objem vyplacenych zpét zemédélcim oko-
lo 1,4 mld. K¢ Bohuzel z naseho pohledu
se znacné odstoupilo od vécného zhodno-
ceni zelené nafty pro zemédélskou prvovy-
robu a zpolitizovani celé zalezitosti.

Za AK CR vnimame pokracovani zelené
nafty jako vitézstvi zdravého rozumu a po-
moc pro vsechny hospodarici zemédélce,
protoze kazdodenni péce o zvitata a o po-
le Zaddnou politiku neuznava. 3

Vedeni AK CR




VYSTAVISTE

CESKE BUDEJOVICE s

30. 8. - 4. 9. 2012

Vystava je pofadana ve spolupraci s MZe,
MMR, AK CR a Potravinarskou komorou CR

zemé
iivitelkn

Eksiestyl oo

Mezinarodni vystava
druzstevnictvi

ODBORNY DOPROVODNY PROGRAM

CGtvrtek 30. 8. 2012 - Den éeskych pekaiti a cukrafi

Pivovarska zahrada
10:00 — Slavnostni zahajeni 39. roéniku vystavy za Ucasti nejvyssich
predstavitel(i statu a vlady spojené s predanim ocenéni:
— Cena ministra zemédglstvi pro mladé védecké pracovniky pro
rok 2012
— Cena ministra zemédglstvi za nejlepsi realizovany vysledek
vyzkumu a vyvoje v roce 2012
— Slavnostni predani certifikatu ndrodni znaSky kvality KLASA
— Slavnostni predani certifikatu ,,Cesky vyrobek®, garantovano
Potravinarskou komorou CR

Areal vystavisté a pavilon R2
9:00 — 12:00 — Hodnoceni exponatii soutéze Zlaty klas

Pavilon Z - 1. patro
8:00 — 17:00 — Odborny seminaf Podnikatelského svazu pekait a cukrafi
CR

— Vystavka dozinkovych kolacti a dodavatelli vyrobki a sluzeb
pro pekarny a cukrarny
14:00 — 16:30 — Seminar ,,Pozemkové tipravy, Sance venkova v nasleduji-
cim programovém obdobi, porada MZe ve spolupréci se
Spolkem pro obnovu venkova CR

Pavilon R2 !
13:00 — 16:00 — Diskusni forum ,,0voce 2012“, porada Ovocnarska unie CR
14:00 — 17:00 — 5. ro¢nik mezinarodniho seminare ,,Moderni technologie
v zemédeélstvi“, pofada Obchodni zastpupeni Ruské federace
v CR ve spolupraci s Agrarni komorou CR a Hospodarskou ko-
morou RF

Patek 31. 8. 2012 - Druzstevni den, Den ¢eského venkova

Pavilon R2
od 11:00 — Oficialni vyhlaseni exponatti ocenénych v soutézi Zlaty
klas

tiskova konference

Pavilon Z - 1. patro
9:00 — 13:00 — Seminar ,,Den spoleénosti Agroteam*
9:30 — 14:00 - Sp%Ieéné jednani predstavenstva a dozor¢i rady Agrarni komo-
ry CR i
9:30 — 13:00 — Semindr ,,Cesky a regiondlni vyrobek na ¢eském trhu“, po-
fada Druzstevni Asociace CR
11:00 - 14:00 — SeminéF ,,Podpora rozvoje venkova v GR“ poiada Spolek pro
obnovu venkova CR a MMR CR ve spolupraci s MZe

Volna plocha 507 a pavilon Z

19:00 — ,Vecer venkova*“, porada Celostatni sit pro venkov, Narodni
sit MAS CR, Spolek pro obnovu venkova CR a Agrarni komora
CR. K tanci a poslechu hraje hudebni kapela GRYN.

Pavilon E5

9:00 — 18:00 — stanek ZS CR — ,PRAVNI PORADNA* pfednostné pro ¢leny ZS
CR, ale nejen pro né

Sobota 1. 9. 2012 - Narodni dozinky, Den myslivosti

Pivovarska zahrada

10:00 — Slavnostni zahajem Narodnich dozinek za Ucasti nejvysSich
predstavitelli statu a vlady, porada Agrari komora CR ve spo-
lupraci s Vystavistém Ceské Budéjovice a.s.

Nedéle 2. 9. 2012 - Den zdravi

Volna plocha 310
11:00 — 11:45 — dfevorubecka show Martina Komarka
14:00 — 14:45 — drevorubecka show

Volna plocha
10:00 — 16:00 — ,,Den zdravi aneb — rozluéte se s prazdninami“, porada
Odbor bezpecnosti potravin MZe

10:00 — 11:00 a

13:00 — 14:00 — hudebné zabavny pofad Dua Standa a Vanda na téma ,Hygiena

a potraviny, bezpecnost potravin a zdrava vyziva“

Pondéli 3. 9. 2012 - Den Aberdeen Anguse

Pavilon Z - 1. patro
9:30 — 13:00 — Porada Feditelii a tajemnik{ tizemnich organizaci Zemédélské-
ho svazu CR
10:00 — 13:00 — Semindr ,,Venkov po roce 2014 aneb Komunitné vedeny
mistni rozvoj“, pofada zastoupeni Evropské komise v CR
a Narodni sit MAS CR
10:00 — 12:00 a
14:00 — 16:00 — Seminar ,,Honitba snadno a rychle* (zpracovani dat honitby,
pozemkové evidence, vlastnikli pozemku a ¢lenti HS, organiza-
ce valnych hromad — v aplikaci webHONITBA) )
9:00 — 18:00 — po celou dobu moznost konzultace, porada HF Biz, Sumperk

Pavilon R2 -
9:00 — 16:00 — Den Ceské pojistovny a.s.

Utery 4. 9. 2012 - Den potravin

Po celou dobu vystavy

Pavilon T )

Prezentace a ochutndvka regionalnich potravin ze vSech krajti CR, prezentace
vyznamnych instituci, prezentace zemédélskych strojti, technologii a sluzeb pro
zemédelce.

Volna plocha
Lesni pedagogika — aktivity pro déti a mladez, porada MZe

Pavilon R1, R3
Prezentace myslivosti, lovectvi a rybarstvi.

Pavilon Z

Prezentace Celostatni sité pro venkov, Narodni sité Mistnich akcnich skupin CR,
Spolku pro obnovu venkova CR, Mistnich akénich skupin z CR, Nérodnej sieté
rozvoja vidieka SR, Narodni Sité Slovenskych Mistnich Akénich Skupin, Mistnich
akenich skupin SR a Asociace regionalnich znacek a regiondlnich produktti. Ce-
lodenni kulturni program.

Rybaiska basta

Ukazky a prezentace zpracovani ryb — filetovani s odbornym vykladem v kazdou
celou hodinu, ukazky ryb v akvariich a v nadrzich u vodniho toku, hodinova ry-
barska soutéZ o zajimavé ceny. Spoluporadatelem FROV JU v CB.

Predvadisté - predvadéni plemennych krav, plemennych koni a ovci

CGturtek — pondéli 30. 8. - 3. 9.

Pfedvadéni plemennych koni (Starokladrubské plemenné klisny), porada
SS chovu koni a jezdectvi Kladruby nad Labem

Predvadéni plemennych krav, pofada Jihocesky chovatel a.s. ve spolupraci
s Reprogenem a.s

Predvadéni jednotllvych plemen ovci a prace ovéackych pst, porada Svaz
chovateli ovci a koz v CR — 15:00 — 16:00

Prvni jihoceska Angus show, porada Cesky svaz chovateld masného skotu



