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. Kulturni doprovodny program

siviteika 37. rocniku vystavy Zeme zivitelka 2010

Ctvrtek 26. 8. 2010

9.30 - 17.00 hod Pivovarska zahrada
Vystoupeni dechové kapely Libkovanka

10.00 — 17.00 hod Letni amfiteatr
Kulturni program zamku Liblice
11.00 hod. — 14.00 hod Détsky koutek

Hry s klaunem Hugem - Dobré rady Upira a Standy Berkovce

Patek 27. 8. 2010

10.00 — 17.00 hod. Pivovarska zahrada

Den dechovky s Ceskym rozhlasem
Vystoupeni dechové kapely: Horalka,
Libkovanka, Veselka, Babouci

10.00 hod., 11.30 hod., 12.45 hod.,
14.00 hod.

Vystoupeni kapel: Blue Gate, Bluesberry,
Bezevseho, Nezmafri

11.00 hod., 14.00 hod. Détsky koutek

Hugo a Standa Berkovec radi - Upir a Zjéva s Hugem pfipravuji
narozeniny

Sobota 28. 8. 2010

10.00 — 17.00 hod. Pivovarska zahrada
Narodni dozinky

9.30, 10.30 a 11.40 hod.

Vystoupeni dechové kapely Rozmitalska Venkovanka

10.00 hod.

Slavnostni zahajeni Narodnich dozinek za ucasti prezidenta
Ceské republiky Vaclava Klause

12.40 hod.
Souté? s Ceskomoravskou mysliveckou jednotou

13.00, 14.00, 15.00 a 16.10 hod.

Vystoupeni dechové kapely Jihocesti rodaci
13.50 a 16.00 hod.

Soutéz s casopisem Zemédélec

14.50 hod.

Myslivecké okénko (kynologie)

10.30 — 16.00 hod.
Narodni dozinky
Vystoupeni Svycarské kapely Blaskapelle Selve Thun

10.35, 11.15 hod.

11.05, 14.45 hod.

Soutéz s casopisem Zemédélec
Soutéz s vinafi (Valtické podzemi)

12.00, 13.00, 14.00 hod.
Myslivecké okénko 1. (sokolnici)

Letni amfiteatr

Letni amfiteatr

12.45 hod.
Myslivecké okénko 2. (kynologové)

14.55, 15.35 hod.
Vystoupeni dechové kapely Rozmitalska Venkovanka

Po cely den soutéz ,,Dynobrani”

10.00 a 13.00 hod. Détsky koutek

Informacni centrum bezpecnosti potravin Ministerstva zemédélstvi
CR pripravilo hudebni vystoupeni pro déti skupiny Vanda a Standa
~PFijede k nam navstéva”

11.00 a 14.00 hod.
Den s Up.Parddou - Up.Parada slavi 1. narozeniny

Nedéle 29. 8. 2010

10.00 — 12.00 hod. Pivovarska zahrada
Den Jihoceského kraje

13.00 — 17.00 hod.
Vystoupeni dechové kapely Vesela muzika

Détsky koutek

10.00 - 16.00 hod Letni amfiteatr
Den Jihoceského kraje
10.00 — 16.00 hod Détsky koutek

Den s Public.TV

11.00 hod., 14.00 hod.
Dobré rady Upira a Standy Berkovce — Upir a Hugo hraji a zpivaji

Pondéli 30. 8. 2010

10.00 — 17.00 hod. Pivovarska zahrada
Vystoupeni dechové kapely Netolicka

10.00 hod., 11.30 hod., 12.45 hod., 14.00 hod.
Vystoupeni kapel:

Bonsai 3, Bena a Ptaczek, Bokomara,
Zuzana Stirska &Gospel Time

11.00 hod., 14.00 hod. Détsky koutek
Dobré rady Upira a Standy Berkovce — Hry s Upirem a Hugem

Utery 31. 8. 2010

10.00 — 17.00 hod. Pivovarska zahrada
Vystoupeni dechové kapely Babouci

10.00 - 10.30
a 15.30 - 16.00 hod.

Country Day v podani skupiny Sance -
Sance hraje big beat

11.00 — 11.30 a 14.30 — 15.00 hod.
Sance hraje country

12.00 - 14.00 hod

Sance hraje pisné ze svého CD

11.00 hod.

Den louceni — Upir, Standa a Hugo radi

14.00 hod.
Upir, Standa a Hugo se louci

Letni amfiteatr

Letni amfiteatr

Détsky koutek

Détsky koutek

Zména programu vyhrazena
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Protoze 37. rocnik mezinarodniho agrosalonu Zemé Zivitelka uz startuje, chceme pri-
pomenout, Ze posledni srpnovy tyden jiz historicky patfi této vystavé, kdy se do
Ceskych Budéjovic sjizdéji odbornici i $iroka vefejnost.

Tato, jedna z nejnavstévovanéjsich vystav v CR, byla vZdy odrazem aktudlni situace
v zemédélstvi a potravinarstvi i v urovni Zivota obyvatel na venkové. A je tomu tak
i dnes. Agrosalon Zemé Zivitelka je i v letosnim roce poradan ve spolupraci

s Ministerstvem zemédélstvi CR, Ministerstvem pro mistni rozvoj CR, Agrarni komo-

rou CR a Potravinafskou komorou CR.

Vystava je zamérena na tradicni zemédélské obory, jako je rostlinna a Zivocisna
vyroba, zemédélska technika, sluzby zemédélstvi, lesni a vodni hospodarstvi, za-
hradnictvi a péstitelstvi. Soucasti je rovhéZ obnova a rozvoj venkova a potravinarska

vyroba.

Hlavnim mottem vystavy zustava i nadale ,Budoucnost ceského zemédélstvi

a ceského venkova”.

Soucasti mezinarodniho agrosalonu Zemé Zivitelka jsou opét dvé samostatné vysta-
vy: Mezinarodni vystava druZstevnictvi (s garanci SCMVD, Svazem zemédélskych
druzstev, SCMSD a DruZstevni asociaci CR) a tvorba a ochrana Zivotniho prostredi,
zastresena pod samostatnym nazvem Ekostyl. V ramci vystavisté je tak vytvoreno
jedinecné prostredi pro prezentaci firem, zabyvajicich se alternativnimi zdroji ener-
gie, ekologickymi technologiemi, stavbami a ekologicky setrnymi vyrobky.

S vystavou Zemé Zivitelka jsou tradicné spojeny i Narodni dozinky.

Pro celou rodinu

Nase vystava Zemé Zivitelka je uréena pro
celou rodinu. Nabizi nejen fadu novinek a in-
formaci z prezentovanych obord formou vy-
stavnich expozic jednotlivych firem, ale i Siro-
kou $kalu seminafi a konferenci.

Cekaiji Vas prezentace a nabidky cca 700
vystavovatelt a obchodnikd, ktefi zaplni cely
vystavni areal. Odborné informace jsou pfi-
praveny v rdmci odborného doprovodného
programu v 1. patfe pavilonu Z, v pavilonu
R2 a na predvadisti.

Odpocinek, zdbavu a dobré jidlo a piti na-
bidneme v Pivovarské zahradé, Letnim amfi-
teatru, Détském koutku a v obcerstvovacich
centrech.

I letos jsou prezentovany
regionalni potraviny

Uspésnd novinka lonského roc¢niku -
Prezentace regionalnich potravin - zUs-
tava i nadale jednou z hlavnich priorit vysta-
vy. Navstévnici mohou ochutnat i zakoupit
potraviny vyrobené v ceskych regionech
z Ceskych surovin a ocenéné v regionalnich
soutézich jednotlivych krajd.

Zcela nové je predstavena znacka
~Regionalni potravina” garantovana Mini-
sterstvem zemédélstvi CR, Potravinarskou ko-
morou CR a Agrarni komorou CR.

Predstavi se ¢eska distribucni sit COOP,
ktera se hlasi k distribuci regionalnich potra-
vin ke kone¢nému spotrebiteli. Vystavisté se
tak stalo prostorem, kde se propojila linie:
cesky vyrobce - c¢esky zpracovatel - ces-
ky distributor - ¢esky spotrebitel.

Letos jsou prezentace ceskych vyrobk(
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«Cesky vyrobek na c¢eském trhu” aneb
~Ochutnejte to nejlepsi z Cech a Mora-
vy” umisténé v pavilonu R3. Prezentace
a ochutnavky ceskych regionalnich potravin
budou doplnény kucharskymi show, recepty
a hudebnimi programy se soutézemi. Na roz-
sifené prezentace ceskych a moravskych vi-
nafd s ochutnavkami - dalsi z lonskych
Uspésnych novinek vystavy - mazeme
navstévniky pozvat do pavilonu B4.

Tradi¢ni obory ztstavaji véetné
expozic zahradkaru, véelaiu,
chovatel...

Tradi¢né je na Zemi zivitelce ke zhlédnuti
pestrd a bohatd prehlidka zemédélské
techniky, expozice zahradkaia, véelaia
a chovatelli. Prezentace myslivosti, lo-
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vectvi a rybarstvi cekaji na navstévniky
v pavilonech F1 a F4. Nebude chybét predva-
déni plemennych krav, koni a ovci v predva-
disti v severni ¢asti arealu.

V ramci vystavy probéhne v Pivovar-
ské zahradé predani fady ocenéni, mezi
nimi predevsim certifikatu narodni znacky
kvality KLASA, jehoz poradatelem je SZIF.

Soucasti odborného doprovodného pro-
gramu je i soutéz s dlouholetou tradici
wZlaty klas” o nejlepsi vystavené exponaty
z rostlinné a zivocisné vyroby, mechanizace,
potieb a sluzeb zemédélstvi, potravinarské-
ho a zpracovatelského pramyslu.

Pro odborniky

Mam-li byt zcela konkrétni, chtéla bych
upozornit predevsim odborniky a podnikate-
le na fadu seminaru a diskusnich for na aktu-
alni témata. Jsou to napf. Dotace Zelena
Usporam a zkusenosti z praxe, Kvalitni potra-
viny z nadeho regionu, Podpora rozvoje ven-
kova v CR, Maso a masné vyrobky - co ma
védét vyrobce a spotrebitel, Druzstva a jejich
role ve vyrobni potravinové vertikale, Chov
drlibeze, holubl a kralik(i v drobnochovech,
Ovoce 2010 a fada dalSich. Na jejich pFipravé
se podilely také Ministerstvo zemédélstvi CR,
Ministerstvo pro mistni rozvoj CR, Agrarni
komora CR, Druzstevni asociace a dalsi.

Poradatelé vétsiny téchto seminara fungu-
ji po celou dobu vystavy i jako odborna bez-
platnd poradenstvi v ramci svych expozic,
které pak navstévnici podle svych zajmu
a potfeb mohou vyuzit.

Zeme zivitelka bavi a inspiruje

Kromé odborného programu je pro
navstévniky pripraven po celou dobu
vystavy bohaty kulturni program. V Pivo-
varské zahradé budou vyhravat prede-
vSim dechové kapely a nabizime zde
i pravé zvéfinové hody, v Letnim amfiteat-
ru €ekaji na navstévniky zadbavné hudebni
programy se soutézemi o ceny.

Nezapomnéli jsme ani na déti. Pro né
je pripravena aktivni zabava v Détském
koutku.

Jsme radi, Zze na Zemi zivitelku chodi
v poslednich letech stale vice navstév-
nikd, loni to bylo 106 500. Jsme pfipra-
veni privitat v naSem ojedinélém leso-
parkovém arealu vsechny zajemce
o odborné informace, pouceni, zabavu
i dalsi prijemné zazitky. Staci jen prijet
do Ceskych Budéjovic ve dnech od 26. do
31. srpna 2010.

Tésime se na Vas.
Ing. Marcela Payerova

predsedkyné predstavenstva a feditelka
Vystavisté Ceské Budéjovice a.s.



4 L4 Nejen aktualni zaplavy na severu republiky délaji vrasky ces-
Tr e n d n a k u p o Va n ’ kym zemédélctim. Se spoustou dalSich problémi bojuji tu-
zemsti farmari dlouhodobé. Dle aktualnich informaci Ceského
statistického uradu opét o nékolik procent poklesla produkce

I o k a, I n ” c h potr a Vi n éeského hovéziho, veprového i driibeZiho masa a sniZilo se

i mnozZstvi vykoupeného mléka. Tento vyvoj ale nekopiruje

pronika i k nam Safems g, e e b ot

V Evropé sili zajem o domaci potraviny — navrat
k normalnimu stavu

Presto se i zde zacina blyskat na lepsi casy. V celé Evropé v posled-
nich letech sili trend upfednosthovani potravin vyprodukovanych
v daném staté pred témi z dovozu. Nejde o exotické ovoce, které
v nasdi zemépisné sifce vypéstovat nedokazeme, ale o potraviny, které
se zde tradi¢né vyrabéji, ale i pfesto jsou masivné dovazeny. Cesnek
z Ciny, cibule z Austrdlie, rajcata ze Spanélska, jablka z Nového
Zélandu, maslo z Polska, drlibezi maso z Brazilie nebo vajicka z USA
- v dnesni dobé nic neobvyklého. Stejné jako obyvatelé zemi na
zapad od nas se vSak i ¢im dal vice Cechu zamysli, zda je rozumné na-
kupovat brambory nebo zeleninu ze stovky i tisice kilometr( vzdale-
nych zemi, kdyz UplIné ty stejné, ne-li kvalitnéjsi, miZzeme mit z do-
macich zdroj.

Jednim z nejsilnéjSich argumentd pro domaci potraviny byva jejich
Cerstvost, tedy fakt, ze ze zahrani¢nich plantazi napriklad zelenina,
ktera je sklizena predcasné nezrald, putuje nejprve do velkoskladd,
pak na burzy, kde se licituje o cenu. To vSe jesté pred tim, nez se zbo-
zi vyda v kamionech a vlacich na mnohdy tisice kilometrd vzdalenou
cestu, aby pres dalsi sklady kone¢né doputovalo na pulty nasich ma-

@ AGRARNI KOMORA

Ceské republiky

Zavodime

NaSe zdvody se neodehravaji pod dohledem televiznich kamer, nenajdete je

v nabidce sazkovych kancelafi ani v pfehledu sportovnich zprav. Pfesto v nich
jde 0 mnoho a jsou neméné napinaveé. VyraZime, kdyz pfiroda zavola.

A kazdy den davame vSechny sily do toho, aby ¢esky chléb, mouka, veprové
nebo drlibezi maso nechybély na vasem stole.

Vaéi Ze m éd é | C i y Véé ty’ m www.ceske-zemedelstvi.cz



loobchodl a tam se jesté tyden dva tvafilo jako cerstvé. U masa je
pak otazka cerstvosti jesté o mnoho citlivéjsi.

Doprava na stale vzdalenéjsi mista nasi planety vSak s sebou nene-
se pouze ekonomickou zatézZ a palcivou otazku cerstvosti dovazenych
potravin. Do popredi ¢im dal vice vystupuje také otazka ekologicka.
Cesi se jiz naudili tfidit odpad, pouzivat papirové na misto umélo-
hmotnych tasek nebo nakupovat energeticky méné narocné zarovky.
O to vice prekvapuje, Ze zardzZejici Cisla vazana na svétovou prepravu
potravin nechavaji vétsinu obyvatel v klidu.

V rémci Evropy jde vedle ekonomickych dopadl vlastné ,pouze”
o onu cerstvost a s ni spojenou kvalitu, ale u dovozl ze zemi tretiho
svéta mnohdy prakticky ani nevime, co vlastné jime. Kontrolované
dozrani ovoce a zeleniny béhem cesty ke spotrebiteli ma nejen nicivy
vliv na chut ¢&i vini produktd, predevsim vsak pravé na vyZivové uka-
zatele. Napfiklad vyzkum u nasich rakouskych sousedd pred sedmi le-
ty prokazal, Zze ve ctvrtiné pfipadd ma ,Cerstva” zelenina dovazena
pres pul kontinentu méné zivin nez mrazena.

V neposledni fadé jsou tu ale i samotni zemédélci, ktefi v prostredi
ne zcela rovnopravnych evropskych dotaci dokazali pfeménit zasta-
rald zemédélska druzstva na moderné fungujici podniky a zaméili se
predevsim na kvalitu potravin. Zemédélstvi je také nejvyznamnéjsim
zaméstnavatelem na venkové a mnohdy jako jediny fungujici obor
brani jeho Uplnému vylidnéni. Je jen obtizné predstavit si, jak by vy-
padal nas venkov, kde by nezili lidé, a krajina, na které by nikdo ne-
hospodail.

Trend upfednostriovani lokalnich potravin je jen dokladem po-
stupného uvédomovani si, ze volba domaciho zbozi je i investici do
naseho okoli a tim vlastné i do nas samych. Ukazuje se to napfriklad
na raketoveé rostouci oblibé farmarskych trha a ¢im dal castéjsim sle-
dovani zemé puvodu na etiketach nejen u potravin.

ProC by mél Cesky zakaznik i v zaplavé
exotickych produkti ze vSech koutli zemékoule
sahnout pravé po bramborach z Vysociny, mrkvi
z Polabi, rajéatech z Hané, tfeboriském kapru,
moravském viné nebo tfeba driibeZi z Vodiian?

Ceské potraviny
vybirejte rozumem i srdcem

Pomineme-li viechna pro a proti, statistiky, trendy a médni viny, je
tento vyvoj vlastné jen navratem k normalnimu stavu, ktery na svété
panoval jedté pfed nékolika desitkami let. Cesky zemédélec je preci
ten nejpfirozenéjsi dodavatel potravin obcant Ceské republiky,
0 Udrzbé kulturni krajiny, ve které Zijeme, ani nemluvé.

Pfirozené je volit produkty ¢eskych zemédélcu

| to je jeden z dlivodd, pro¢ Agrarni komora CR k zacatku srpna
spustila komunikac¢ni kampan zamérenou na zlepseni image ceského
zemédélstvi. Je smutnou realitou, Ze od pocatku devadesatych let
ustupovala tato problematika do pozadi zajmu médii i vefejnosti, po-
stupné tak doslo k naruseni pfirozené vazby mezi zemédélcem
a ostatnimi obcany, jakozto spotiebiteli jeho produktd. Kampan ma
tedy za cil predstavit soucasného ceského zemédélce v jeho realné si-
tuaci —_jako pfirozeného dodavatele potravin pro kazdého jednot-
livého Cecha.

Rédi bychom, aby si ¢esky obcan pfipomnél tradici, kterou cesti far-
mafi a statkari v ceském prostredi vzdy méli. Ceské zemédélské pro-
dukty vzdy patfily ve svém oboru mezi Spicku a stejné tak je tomu
v dnesnich dnech. Cesi mohou byt na své zemédélce hrdi a praveé to-
mu by nase kampan méla pomoci. Chceme byt vidét. Za nasi praci se
skryvd mnoho potu, pile i talentu - a praveé tyto atributy nasich Zivo-
td chceme predstavit Siroké verejnosti. Kampan na zlepseni image
ceského zemédélstvi bude dlouhodob3, probihat bude také v nasle-
dujicim kalendarnim roce 2011. Naklady na jeji organizaci a hrazeni
veskerych vydaju bude probihat z vlastnich zdroji zemédélct, zpra-
covatel(, odbytovych druzstev a dalSich subjektd, jimZ neni osud re-
sortu lhostejny. Véfime, Ze si cesky obcan uvédomi zakladni fakt - ze
ptirozenou volbou jsou pro néj produkty ceskych zemédélch.

Ing. Jan Veleba, prezident
Agrarni komory CR
Vite, Ze Cerstva zelenina
prepravovana pres plil Evropy

mad jeSté méné Zivin nez
zelenina mrazena?

CERSTVOST

Ceské potraviny ke svym zakaznikiim necestuji
tisice kilometr(i, nemaji za sebou skladovani,
pfepravu na letisté, mnohahodinovy let

a prekladku v zemi urceni. Mifi k vam pfimo

z rukou Ceského zemédélce.

VUNE A cHUT

Ceska jablka, Geské okurky nebo tfeba rajska
jablka dozrévaji prirozenym zplisobem na
poli. Ovoce a zelenina dovazené ze zahranici
se sklizeji nezralé, a tak musi dozrat po cesté
v kamionech nebo po chemickém oSetfeni

v dozravarnach, coz ovlivni nejen jejich vini
a chut, ale také napfiklad obsah vitamin(.
Vychutnejte si viini a chut ¢eskych produktd.

TRADICE

Cesky zemédélec je stovkami let ovéFeny
zéakladni dodavatel potravin na nas stdl, na
Geskych potravindch vyrostly generace nasich
predkd.

EKOLOGIE

Za kazdou bramborou, litrem mléka i platkem
masa z dovozu stoji také zbytecné litry nafty
do kamiond, zni¢ené silnice, ucpané délnice

a v neposledni fadé také chemie, ktera zbozi
na dlouhou cestu pfipravi.

INVESTICE DO NAS

Zemédélstvi je nejvyznamnéjSim
zaméstnavatelem na venkoveé, prace farmari
je sluzbou nam vsem.

NASE ZEME

Ceska krajina je nejkrasnéjsi na svéts, kazdy
ji mame v srdci. Jak by vypadala bez péce
svych hlavnich opatrovnikil — ¢eskych
zemédélch a farmara?

ZDRAVY ROZUM

Ceskd zemé je nadim domovem po dlouhé
generace, které ji po staleti kultivovaly.
Zivi nés a jeji produkty jsou zde pro nés.

@ AGRARNI KOMORA
Ceské republiky

www.ceske-zemedelstvi.cz




Renesance
obchodu

a cestovniho
ruchu

Téma rozhovoru

s ing. Zdenkem Jurackou,
predsedou Svazu ceskych
a moravskych spotrebnich
druzstev a prezidentem
Svazu obchodu

a cestovniho ruchu CR

u prilezitosti vystavy Zemé
Zivitelka 2010

B Nedavno jste na TK prohlasil, Ze malo-
obchod by mohl v budoucnu proZzit re-
nesanci. V pripadé, Ze vznikne novy ka-
binet podle vasich predstav, a on tak
vznika, cekaji obchodniky nadéjné vy-
hlidky zlepseni jejich pozic na trhu.
MuZete tyto nadéjné vyhlidky konkre-
tizovat?

Pfipomenme, Ze soucasna ekonomicka si-
tuace zemé pozveda viny populismu a pro-
tekcionismu, které maji neblahy dopad na
image obchodu. Utoky vefejnosti na velko
a maloobchodni sektor jsou dlouhodobé za-
mérfeny na izolované pripady a zobrazuji
Spatné pochopeni a myty. V fadach zakono-
darcu zase existuje predstava, Zze maloob-
chodnici mohou drzet, ¢i dokonce snizovat
maloobchodni ceny a soucasné i vice platit
dodavateldm. Maloobchodnik je ten, kdo
musi predevsim respektovat prani spotrebi-
tele, ale sledovat i poméry na trhu a nakonec
nemUze zapominat ani na svoji prosperitu,
aby mohl existovat. Jsem presvédcen, ze no-
vy kabinet udéla vse pro zvyseni respektu
k podnikani v obchodu a cestovnim ruchu ze
strany zakonodarné moci a exekutivy, s cilem
zvysit verfejné povédomi o funkci a roli velko
a maloobchodu, pohostinstvi a dalSich sluzeb
cestovniho ruchu a jejich vyznamu pro ceské
hospodafrstvi. Ukazuje se, Ze jednou z priorit
nového kabinetu bude i odstranovani admi-
nistrativnich bariér, nadbytecné byrokracie
a vytvareni liberalnich vztahl v obchodé. Pro
nas by to znamenalo mnoho. Urcité nadéje
vkladame také v to, Ze se ndm podafi u vlady
prosadit zastaveni nepfijatelného zvySovani
protekcionismu a nadmérnych regulacnich
opatreni svazujicich trzni a obchodni vztahy,
jakymi se stal nedavno ucinny zakon o vy-
znamné trzni sile.

B Rekl jste pfed rokem, Ze obchodni
Fetézce zastoupené Svazem obchodu
a cestovniho ruchu (SOCR CR) budou
hledat formy, jak rozsifit mozZnosti pro-
deje ceskych potravinafskych vyrobkd,
a to i cestou primych dodavek regional-
nich specialit od zemédélcd. MuzZete
uvést, jak se to dari naplnovat?

Ano. Tento zamér akcentujeme i v rdmci
protikrizovych opatreni, které s posilovanim
role ceskych dodavatell na nasem trhu po-
itaji. Z nasich analyz vyplyva, Zze obchod
a cestovni ruch musi pocitat s presahem kri-
zovych dopadu do spotieby déle nez vyroba,
a to i v dobé, kdy jiz vyvoj ve vyrobni sfére
bude prindset jejich postupné odeznivani.
Pritom zakladem k odraZeni se ode dna je

spoluprace maloobchodnika a dodavatele.
A to plati pro spolupraci obchodu s dodava-
teli ceskych potravinarskych vyrobk( a regio-
nalnich specialit predevsim. Zasadni opatfeni
jsou pfijimana v obou odvétvich a firmy na
obou stranach si jsou védomy, Ze musi vyuzit
kazdou kvalitativni a inovacni pfilezitost
a aktivitu k posileni své role. | kdyz na hod-
noceni typu ,,0 kolik procent” anebo jmeno-
vité ,0 kolik vyrobk(” jsme zvysili, resp. obo-
hatili nabidku vylozené ceskych potravin
v nasich fetézcich, je prilis brzy, dovolim si
potvrdit, Ze trend zvySovani prodeje ceskych
potravin na nasem trhu pokracuje a je v sou-
ladu s nasimi zaméry.

B Zminil jste také potiebu prekonat jaké-
koli konfrontacni kampané jednotli-
vych clanki vyroby a fetézci pro zlep-
Seni sluzeb a kvality potravin pro
konecného zakaznika. Jak to SOCR
hodnoti v soucasné dobé?

A na tom trvam. Avsak na jedné strané je
deklarovana potreba, ale na té druhé realita.
Podivejme se, kam vedly a dosud vedou kon-
frontacni kampané ve véci pfijeti nového
zakona o vyznamné trzni sile. VyslySena byla
skupina poslanct CSSD, kterd za podpory
Potravinarské komory prosadila tento zakon
jinak nazyvany ,bi¢ na fetézce”. Od unora
tento zakon reguluje vztahy mezi obchod-
nimi fetézci a dodavateli a poskozuje jejich
vzajemné vztahy. Zakon totiz mj. uklada ob-
chodnim fetézcdm, aby poskytovaly dodava-
teldm své vseobecné obchodni podminky,
které museji obsahovat cenové podminky
i udaje o snizovani cen. Norma mj. také sta-
novi, Zze za zbozi musi byt zaplaceno nejpoz-
déji do 30 dnl od dodani atd. Za zneuZiti
trzni sily hrozi fetézci pokuta az deset milio-
nl korun nebo trest v hodnoté deseti pro-
cent z obratu. Obchodnici se touto normou
citi byt poskozeni, a proto Svaz obchodu
a cestovniho ruchu (po vycerpani viech
zadkonnych mozZnosti, jak tento stav zménit)
zaslal Evropské komisi stiznost na tento
zakon. Jsme presvédceni, Zze zakon o vyz-
namné trzni sile je v rozporu s unijnim
pravem a vuci obchodnikdm je diskriminacni.
Jediné zrusenim ¢i zasadni novelizaci tohoto
zakona dojde, a to jen pozvolna, ke zmirné-
ni konfrontacnich dopadd mezi dodavateli
a obchodniky.

B Vétsinou se zmirujete o problematice
obchodnich retézcu a vyrobct potravin
— ale co oblast SOCR a cestovni ruch?

Pravé je tomu dvacet let, kdy byl Svaz ob-

Na loriské Zemi Zivitelce se
Uspésné predstavila novinka —
Prezentace regionalnich potra-
vin. Setkala se s velkym ohla-
sem, zejména v expozici Ceské
distribucni sité¢ COOP, Svazu
Ceskych a moravskych spotieb-
nich druzstev. Na letosni Zemi
Zivitelce se tato distribucni sit
predstavi opét. Vystavisté se
tak stava prostorem, kde se
propojuji linie — ¢esky vyrobce,
Cesky zpracovatel, Cesky distri-
butor a cesky spotrebitel.
Pozornost bude také zaméfena
na znacku Klasa, ktera po CR
prezentovala tyto potraviny na
radé mist a své jarni putovani
zakonci pravé na Zemi Zivitelce.
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chodu zaloZen. Od samého prvopocatku by-
la strategie Svazu spojena zejména s potre-
bou vytvareni liberdlniho podnikatelského
prostredi spojeného jen se zcela Unosnou,
nezbytné nutnou mirou podnikatelsky pro-
spésné regulace a postupnym snizovanim da-
nového a financniho zatiZeni pfi respekto-
vani maximalniho prospéchu a ochrany
spotrebitele na vnitfnim trhu. Jako opod-
statnéné se ukazalo i spolec¢né zavrieni sta-
rosti o podnikatelskou sféru cestovniho ru-
chu v roce 2003 jejim pfijetim do Svazu.

V soucasné dobé feSime nemalé ukoly.
Bohuzel mnohdy souviseji s neutéSenou hos-
podarskou situaci, ze které potfebujeme nej-
rychleji nalézt realné a odpovédné vychodis-
ko pfi synergii viech zainteresovanych stran.
O tom, Ze podnikatelé v obchodu a cestov-
nim ruchu neprozivaji jednoduché obdobi
a Ze Uplné neplati rozsifeny nazor, ze tyto
obory si ,jako vzdycky” néjak poradi, svédci
i vysledky za rok 2009. V pohostinstvi klesa
obrat mezirocné jiz tfetim rokem. Nekonala
se zde mimo jiné ani slibend pomoc s DPH.
K tomu je nutné pripocist, Ze cestovni ruch se
propadl co do pfijezdl o vice nez 10 procent,
pricemz trzby cestovnich kancelari se dokon-
ce propadly o 20 procent. Z pohledu malého
a stredniho podnikani je tato skutecnost o to
dramatictéjsi, ze v téchto oborech podnika
vice nez 90 procent malych a stfednich pod-
nikateld.

B Loni jste na Zemi Zivitelce predstavili
ceskou distribucni sit COOP. V pavilonu
H se uspésné predstavila expozice pro-
pojujici ceské vyrobce, ceské zpracova-
tele, ceské distributory, ceské spotrebi-
tele. Co chystate letos v ramci
Druzstevniho dne?

Druzstevni den 2010 probéhne v ramci do-
provodného programu mezinarodni vystavy
Zemé Zivitelka a jako takovy bude prezento-
van i v oficialnich propagacnich materiadlech
publikovanych a Sifenych Vystavistém. Hlavni
akci Druzstevniho dne bude pracovni semi-
nar ,Druzstva a jejich role ve vyrobni potravi-
nové vertikale”. Garantem Druzstevniho dne
2010 je tentokrat Zemédélsky svaz CR.

K hlavnim tématlim seminare patii prede-
vsim Postaveni zemédélskych a odbytovych
druzstev v potravinové vertikdle, Zkusenosti
s postavenim producenta v ramci obchod-
niho fetézce, Role druZstev ve vyrobé potra-
vin a v maloobchodu, ale i Pohled Ufadu pro
ochranu hospodarské soutéze na postaveni
odbytovych druzstev ve vyrobni vertikale.

B Jaké jsou priority skupiny COOP dnes
a vize pro nejblizsi budoucnost?

Pro soucasné déni v ramci skupiny COOP je
typicka realizace nékolika nosnych strategic-
kych projektd cilenych zejména na zlepseni
a rozsifeni sluzeb pro zakazniky sité prode-
jen. Na tyto strategické projekty jsme vyna-
lozili jen v roce 2008 celkem 90 mil. K¢. Z to-
ho nejvétsi ¢astky jsme investovali do prvni
celostatni reklamni kampané znacky COOP,
rebrandingu prodejen a nakupu POS termi-
nall (elektronickych platebnich terminald).

Jednim z vyznamnych benefitd pro druzst-
va je oblast prodejnich a dopliikovych
sluzeb, resp. jejich privedeni k zakaznikovi.
A to i v malych sidelnich obcich, kde spotreb-
ni druzstva dominuji, a kam nadnarodni kon-
kurence prozatim nedosahla. Pateri zaméru,
ktery jsme pojali jako projekt ,Sluzby COOP,"
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David Kral, prvni zleva,
studeent tretiho rocniku
Hotelové skoly SCMSD

v Klanovicich v oboru ku-
char ziskal druhé misto

v souézi Kuchar roku
2009-2010 v kategorii ju-
niord. Po ctvrtém misté

v soutézi Gastro Junior
2010 — Nowaco Cup, kte-
ra se uskutecnila pri
Salimé v Brné, prokazal
svoji vysokou kvalitu.
Tentrokrat nejen v konku-
renci studentu strednich
kol s gastronomickym
zamérenim, ale i kuchard
z praxe a havic pred me-
zinarodni porotou.

je primarni zavedeni POS terminalovych
sluzeb, tzn. vytvoreni podminek pro uhrady
nakupl platebnimi kartami spolu s pfipad-
nymi dalSimi terminalovymi sluzbami.

Do projektu jsou v soucasné dobé zapoje-
ny témér dvé tretiny spotrebnich druZstev,
jejichz prodejny disponuji 1 571 terminaly,
a to je témér 90 % cilového stavu.

Bankovni sluzby

Klicovou a nejvice poptavanou sluzbou
v rdmci projektu jsou bankovni sluzby, ze-
jména pak sluzba pfijimani platebnich karet
k provadéni bezhotovostnich plateb v pro-
dejni siti vybavené POS termindly. Tuto sluz-
bu dnes poskytuje jiz 35 spotfebnich
druzstev, roste pocet uskutecnénych bezho-
tovostnich plateb, ale i jejich objem. Ke kon-
ci roku 2009 bylo uskutecnéno pres pll mili-
onu transakci v celkovém objemu 191 mil. K¢.
Primérnd hodnota jedné bezhotovostni
platby cinila cca 400 K¢.

Neni jisté bez zajimavosti, Ze tato sluzba je
prozatim nejvice vyuzivana v pusobnosti péti
druzstev: Konzum v Usti n. O., Jednota
v Boskovicich, Jednota HavlickGv Brod,
Jednota v Kaplici a ZKD Susice. Tato druzstva
maji 59 % podil na transakcich druzstev po-
skytujicich tuto sluzbu, i kdyZ je pravdou, Ze
zde doslo k zapojeni termindld v prednost-
nim poradi.

Cashback

Dalsi oblibenou sluzbou, jejiz vyuzivani za-
znamenalo v lorském roce strmy rist, je tzv.
~Cashback”, chcete-li ,,vybér hotovosti
na pokladné”. Jiz v sedmadvaceti druzst-
vech existuje 1 220 obchodnich mist, ve kte-
rych bylo uskutec¢néno pres pét tisic transak-
ci. Jejich celkovy objem ve finan¢nim
vyjadreni predstavuje vice nez pét miliond
korun. Priimérna castka vybéru hotovosti ci-
nila 1 100 K¢. O strmém ristu v tomto ohle-
du hovofim zejména proto, ze pocet ob-
chodnich mist s touto sluzbou se od cervna
do konce roku 2009 témér zpétinasobil.
Zrovna tak jako pocet a objem uskutecné-
nych transakci. A to je pozitivni trend, které-
ho se budeme drzet.

Nejvétsi, vice nez 70% podil na uskutecné-
nych transakcich, ma opét pét druzstev, a to:
Konzum v Usti n. O., Jednota v Jindfichové
Hradci, Jednota v Uherském Ostrohu, ZKD
Susice a Jednota Havli¢kGv Brod.

Obdobnym tempem se nam dafi rozsifo-
vat sluzbu dobijeni kreditu mobilnich te-
lefont (GP Mobile), i kdyz tuto sluzbu po-
skytuje jen mensi pocet druzstev.

Platebni sluzby COOP

Velké ambice a pozornost jako ke sluzbé
s pfidanou hodnotou byly upreny k projektu
~Platebni sluzby COOP”, u niz bylo mozné
pfi dobrém nastaveni parametrd sluzby
a moznosti jejiho zpoplatnéni i vaci zakaz-
nikovi predpokladat vyznamny pfinos jak
pro klienta, tak i pro poskytovatele sluzby,
tedy prislusného druzstva.

O konceptu fedeni této sluzby jsme zahdji-
li jednani jiz v zavéru roku 2008, a to se spo-
lecnosti AutoCont CZ. | kdyz vlastni realizaci
zdméru zbrzdily nové legislativni podminky,
zahdjili jsme (v souladu s novelou zakona
o platebnim styku tGcinnou od 1. 11. 2009) pi-
lotni projekt sluzby ,PFimé platby”, a to
v Jednoté Nymburk a v Jednoté Kromériz.

B Nechystate jakousi pomysinou ,, tfesni-
c¢kou na dortu vaseho zakaznika” v nej-
blizsim obdobi?

Intenzivné pfipravujeme tzv. ,Vérnostni
systém pro skupinu COOP”, na jehoz rea-
lizaci by mél profitovat hlavné zakaznik.
Nasim cilem je stéle vice se priblizovat zakaz-
nikdm nasich prodejen, 1épe poznat jejich
chovani, efektivnéji s nimi komunikovat a po-
silit vztah s nimi. Zakazniky chceme motivo-
vat tak, aby se k nam vraceli, utraceli vice
a chodili k ndm casté&ji. Jsme si védomi toho,
ze loajalitu zakaznikl si musime zaslouzit.

Receptl a osvédcenych metod jak toho
dosdhnout, je celd fada. My pohlizime
s dlvérou napfriklad na partnerské svycarské
druzstevni organizace, kterymi jsou COOP
Schweiz anebo Migros. Jsou ale i jiné, které
sklizeji velké Uspéchy v tomto sméru i u nas,
v nasi zemi.

Kterou cestou pujdeme, neni zatim roz-
hodnuto a predchazeli bychom udélostem.
Jsme zatim ve fazi vybérového fizeni a za-
davacich podminek pro zpracovani studie
proveditelnosti projektu.




fit

Chocenska mléekarna
s.r.o. je ryze ceskou
mlékarnou se 70le-

tou tradici vyroby
mlécnych produk-

ta. Profiluje se na

trhu predevsim

v segmentu pomazanko-
vych masel, smetanovych
pomazanek, smetanovych
jogurtu a tvaroh.

livte —+

Harmonické spojeni,

Pomazankova masla s touto znackou patfi mezi

Tradicni choceriské vyrobky jsou uz klasikou ceského mlékarenstvi
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nejkvalitnéjsi na naSem trhu, vyznacuji se
lahodnou, lehce nakyslou chuti a vynikajici
roztiratelnosti i za studena.
Stejné tak smetanové jogurty ze zdejsi pro-
dukce si ziskaly pevné misto na pultech ob-
chodU a predevsim v lednicich mnoha domac-
nosti. Sirokou paletou pfichuti i neochucenou
variantou si nachazeji své spotrebitele predevsim
diky typické plné chuti a jemné konzistenci.
Dalsim hitem v sortimentu Chocenské mlékarny
jsou ochucené smetanové pomazanky se snizenou
energii. Jsou originalni ve svém slozeni i v prak-
tickém svacinovém baleni 80 g (ochucené cesnekem,
kfenem a Sunkou).

Novinkou v produkci mlékarny je tren-
dova rada pomazankovych masel s jo-
gurtem. Respektuje souc¢asné pozadav-
ky na zdravy zZivotni styl a odlehcené
stravovani.

Jde o nové, na nasem trhu jedinecné vyrobky.
Mlékarna je zaradila do kategorie termizova-
nych smetanovych pomazanek. Jejich vyvo-
jem sledovala poZadavky zdravého Zivotniho
stylu. Proto jim dala obchodni nazev Fit line.
il Pridana hodnota zdravi spociva predevsim

v tom, Ze obsahuji pouze 20 % mlécného tu-
ku, neobsahuji Zadné konzervacni latky

a neobsahuji lepek.

Recepty z Chocenské kucharky

B SYROVA ROLADA S UHERSKOU PENOU

Tvrdy syr, uherska péna, pomeranc,
cervena paprika, hlavkovy salat,
porek, pomazankové maslo, taveny syr

Uherska péna: 100 g Ramy vyslehame spo-
lu s pomazdnkovym maslem a jednim tave-
nym syrem v jemnou hmotu. Do této hmo-
ty pfiddvame umlety uhersky salam. Pénu
zabalujeme to platkd tvrdého syra a zdo-
bime pomerancem, cervenou paprikou, sa-
latem ¢i porkem.

H LOSOSOVA POMAZANKA

2 krabi¢cky umélého lososa,
1 pomazankové maslo, 5 vajec,
1 kapie, petrzelka, cibule

Natvrdo uvarfena vejce po vychladnuti roz-
mixujeme nebo nastrouhdme, pfidame
ostatni suroviny a vie jemné naslehame ne-
bo promichdme. MaZeme na pecivo, zdo-
bime kapii, cibuli nebo nasekanou petr-
Zelkou.

B RIZEK V JOGURTOVEM TESTICKU
ANEB RIZEK V MAXU

6 platka kurecich nebo kratich rizka,
1 bily jogurt MAX, 1 vejce, 1 IZicka
solamylu, 2 1Zicky chilli, 2 1Zi¢ky kari,
1 1Zicka sladké papriky, sal, pepr,
strouhanka a olej

Maso osolime a opepfime. V misce rozile-
hame vajicko a priddme jogurt, dochutime
kofenim a soli. Do takto pfipravené mari-
nady vlozime maso a nechame 12 az 24 ho-
din odlezet na chladném misté. Pfed sma-
Zenim obalime ve strouhance. Jako pfilohu
podavame varené brambory, bramborovou
kasi nebo americké brambory.

B PECENE BRAMBORY S OMACKOU

Brambory, sul, drceny kmin, sadlo,
mléko, kefir, ¢esnek, choceriské
jogurtové omacky — bylinkova,
pikantni a francouzska

Oloupané a omyté brambory nakrajime na

osminky, osolime, posypeme drcenym
kminem a vloZzime na pekac. Pridame asi
3 lzice sadla a pekac vlozime do vyhraté
trouby. Peceme asi */« hodiny, az maji bram-
bory medové hnédou barvu a jsou trosku
pfipecené. Béhem peceni brambory néko-
likrat obratime. Upecené brambory po-
davame ve velké mise, ze které si kazdy da
na svyj talif a maci brambory v choceriskych
jogurtovych omackach. Vytecnou pfilohou
je také utfeny osoleny cesnek. Hojné za-
pijime mlékem a kefirem. Recept je to velmi
jednoduchy, chutny, ale pozor, velmi syty.

B KNEDLICKY Z TVAROHU S JAHODAMI

2 mékké tvarohy, 3 dl détské krupicky,
2 hrsté opraZené strouhanky, 3 vejce,
Spetka soli, trochu cukru

Vypracujeme tésto a nechame ho chvilku
odpocinout, pak z ného tvofime kulicky,
velké asi jako mandarinky. Vafime je v oso-
lené vodé 15 az 20 minut. Okapané kne-
dlicky rozpGlime, polévame horkym maslem
a na né navrsime smés z cerstvych jahod,
které mdzeme rozmackat se slehackou ne-
bo zakysanou smetanou a cukrem. Je to vy-
nikajici a hospodynky se nemusi tvarovat
s knedliky, které pIni jahodami. Pokud je né-
kdo zvykly pInit, meze se nekladou.
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netradicni prichute

Fit line vyrobky vznikly spojenim Chocernského pomazankového masla a jogurtu.
Z obou téchto vyrobk si prinesly vynikajici, svézi chutové i uzitné vlastnosti.

Ocenite tak u nich lehkost a lahodnou, lehce nakyslou, krémovou chut.
Snadno se roztiraji. Jsou uréeny k pfimé spotrebé a urcité se stanou i vhod-
nym doplinkem moderni studené kuchyné.

Nejzhavéjsi novinkou Chocenské mlékarny jsou zcela unikatni vyrobky.
Spojenim smetanového jogurtu, pomazankového masla a oblibenych
sladkych ingredienci vznikly lahodné pochoutky ,Chocenské pomazan-
kové s cokoladou” a ,,Chocenské pomazankové vanilka”. Jedna se
o sladké pomazanky s nizkym obsahem tuku, cukru, nizkou energetickou hod-
notou (ve srovnani s obdobnymi pomazankami), a pfitom bez konzer-

vacnich latek.

|
Vyrobky Choceriské milékarny byly mezi prvnimi, které zis- =
kaly osvédceni kvality Klasa. Dnes Choceriska mlékarna (: -~ gun
patii mezi malo vyrobcd, jejichZ vsechny vyrobky maji e

znacku Klasa.
[ |

Koncem roku 2009 mlékarna tspésné recertifiko-
vala systém kvality a bezpecné vyroby potravin
jednoho z nejvyssich potravinaiskych standarda IFS

(International Food Standard).

Systém byl, stejné jako v predlonském roce, certifikovan )
do nejvyssiho stupné (tzv. Higher Level) s uspésnosti -

98,22 %.

Kazdému
zakaznikovi, kte-
ry Chocenské
mlékarné zasle re-
cept s pouzitim
vyrobki Chocenské
pomazankové s coko-
ladou ¢i Choceniské
pomazankové vanilka,
zasle mlékarna darecek.

W ZELi ZAPECENE S KLOBASOU
A SMETANOU

3 oloupané vétsi brambory, 2 nozky
klobasy, 1 kysané zeli, 1 smetana ke
slehani

Do vymasténého mensiho pekacku dame
na kolecka okrajené brambory. Posolime,
pokminujeme, posypeme suSenym cesne-

kem. Na to naklademe nakrajenou klobasu.
Posledni vrstvou je vymackané kyselé zeli.
Polijeme Slehackou a dame do vyhraté trou-
by zapéct.

H JABLKOVY ZAVIN Z JOGURTU

/2 kg hladké mouky, '/« kg tuku Stella
nebo Hera, 1 bily jogurt, 1 prasek do
peciva, 1 vejce, cukr krupice

Na vale vypracujeme ze surovin tésto, ne-
chdame 30 minut v chladni¢ce odlezet.
Potom rozdélime na 3 dily, rozvélime a leh-
ce posypeme strouhankou, poklademe na-
strouhanymi jablky, rozinkami, sekanymi
ofechy, posypeme cukrem, vanilkovym cu-
krem, lehce skofici. Udélame sisku s pfehnu-
tim na vrchu. Dame péci do stfedné vyhraté
trouby.

Velkou cast f
svych produktd vyrabi
Choceriska mlékarna

také pod znackou Ranko
primo pro sektor

prodejen COOP.

N =) 7

¢

KLAS®)

$saclosaL
CERTIFICATE

Chocenska mlékarna s.r.o.

Kollarova 481

565 01 Chocen
tel.: 465 473 254-5
fax: 465 471 584

e-mail: info@
chocenskamlekarna.cz
www.chocenskamlekarna.cz

Vyrobky z Chocenské mlékarny zakoupite v retézcich COOP ¢ Tesco * Globus * Ahold ¢ Albert * K
* Spar * Makro a v mnoha dalSich prodejnach.
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B SALAT Z CiNSKEHO ZELI A GREPU

1 mensi hlavka ¢inského zeli, 1 pdrek, 1 velky riZovy grepfruit,
1 — 2 kyselejsi jablka, jablecny ocet, sul, cukr, spetka Cerstvé
mletého bilého pepre, olivovy panensky olej

Omyté zeli nakrajime na prouzky, pérek na kolecka, oloupana jablka bez jadernik(i nakrajime na nudli¢-

ky. Grep oloupeme, rozebereme na dilky a stdhneme tvrdou horkou slupku. Cistou duzinu nakrajime na malé

kousky. Smichame asi 3 IZice jablecného octa se soli, cukrem a pepfem, nalijeme na pfipravenou smés ovoce

a zeleniny a dvéma vidlickami dobfe promichame — nemackdme, pouze protrasame. Pridame olivovy olej, zno-
vu promichdme, podle potfeby jesté dochutime, nechdme 30 minut v chladu odlezet a podavame.

H POREK PO FRANCOUZSKU

6 péknych porkd, 10 polévkovych IZic kvalitniho olivového oleje, 3 IZice octa balsamico, 2 salotky nebo 4 — 6 jarnich
cibulek, cerstva pazitka, cerstva petrzelka, sal, bily pepr

Pérek ocistime a nakrajime na delsi kusy — cca 20 cm. Ve vhodném kastrolu uvafime domékka v osolené vodé. V pribéhu vareni s pér-
kem, co nejméné manipulujeme, aby se nerozpadl. Opatrné vyjmeme a nechame okapat a vychladit. Olej, balsamicovy ocet, pepf, sul
dikladné proslehame, pridame cibulku pokrajenou nadrobno, hojné najemno posekané pazitky a petrzelky, méla by vzniknout husta
omacka. Porky poskladdme na ovalnou misu, omacku prelijeme do omacniku. Kazdy stolovnik si pak poérek polije na svém talifi
omackou. Jako pfiloha je nejvhodnéjsi bilé pecivo, nejlépe Cerstva francouzska bageta.

B PIKANTNI FILE

600 g rybiho filé, I1Zice plnotucné horcice, mlety pepr, 1 paprikovy lusk, IZicka oregana, 2 IZice olivového oleje,

IZice jemné strouhanky, citron, petrZelova nat

Paprikovy lusk ocistime a soucasné s petrzelovou nati ho jemné nasekdme. Pfidame hof¢ici, oregano, olej a pepf a vzniklou smési po-
treme porce filé, vloZime je do pekacku s trochou oleje, posypeme strouhankou a v troubé upeceme. Pfi podavani rybu ozdobime plat-
kem citronu a jako vhodnou prilohu mizeme podavat brambory, bramborové hranolky, krokety nebo pecivo.
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brou chut preje KAND

B COCKA SE ZELENINOU NA KECUPU

350 g ¢ocky, 1 cibule, olej, mleta sladka paprika, 1 — 2 zelené papriky, 1 ¢ervena paprika, 2 rajcata, kousek varené
mrkve, 2 strouZky cesneku, 3 IZice kecupu, tymian, mlety pepr, sul

Coc¢ku namocime na dvé hodiny do studené vody, potom vodu slijeme, ¢ocku zalijeme ¢éerstvou vodou a uvafime domékka (Ize pouzit
i predvarenou cocku pro rychlejsi pFipravu). Drobné nakrajenou cibuli zpénime na oleji, vmichdme mletou papriku, po zpénéni hned
pridame na nudlicky nakrajené papriky a mrkev, spafend, oloupana a nakrajena rajcata a kratce osmahneme. Pfiddme rozetreny ces-
nek, kecup, nékolik IZic vody, koreni, stl a vSe kratce podusime. Mékkou cocku scedime, promastime IZici oleje, osolime a lehce pro-
michame. Rozdélime ji na talife, prelijeme pfipravenou smési a podavame s opecenou uzeninou, vafenym vejcem nebo jen samotnou.

H HRUSKOVY KOLAC S BRUSINKAMI

250 g nizkotucného tvarohu, 8 IZic oleje, 100 g cukru, $petka soli, 2 vejce, 400 g polohrubé mouky, 1 prasek do peciva,
900 g hrusek, 250 g nakladanych brusinek, 1 vanilkovy lusk, 200 g zakysané smetany, 3 vejce,100 g cukru, 1 IZice

solamylu, 50 g mandlovych lupink, mouckovy cukr.

Tvaroh, olej, cukr, stl a 2 vejce promichame, pfidame mou-
ku smichanou s kypficim praskem a propracujeme.
Oloupané hrusky zbavené jadfincd nakrajime na mésicky
a brusinky nechame okapat. Vanilkovy lusk podélné roz-
krojime, duZinu vyskrabeme a rozkvedldme se zakysanou
smetanou, 3 vejci, cukrem a solamylem. Troubu predehre-
jeme na 200 °C, vymastime plech nebo na néj ddme pecici
papir. Z tésta vyvalime obdélnik, preneseme na plech
a podél okrajl plechu trochu vytdhneme nahoru. Tésto po-
klademe hruskami a posypeme brusinkami. V3e prelijeme
smetanou smichanou s vejci, cukrem, solamylem a peceme
asi 40 minut dozlatova. Po upeceni sypeme mandlemi a cu-
krem.
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Zveme Vas srdecné k navstévé naseho
stanku a k ochutnavce nasich vyrobku
v pavilonu B4 ve spolecné expozici
Statniho zemédélského intervencniho

fondu pro vyrobce s narodni znackou
kvality KLASA.

Zemaé zivitelka — Ceské Budéjovice
26. 8. — 31. 8. 2010




Denné cerstvé — doma, v prdci,
chalupé, pro rauty a pdrty, pfi

Novinka, kterou oceni
predevsim chalupdfi a chatari:

mrazené vyrobky
na dopeceni

Pekarské, cukrdrskeé a pernikdrské vyrobky

NOPEK, a.s., Namésti Pod Kastany 724 - 566 01 Vysoké Myto
telefon: 465 467 622 - e-mail: obchodni@nopek.cz, www.nopek.cz



VYSTAVISTE CESKE BUDEJOVICE

Vysledky 14. rocniki

PIVO CESKE REPUBLIKY 2010

Ve dnech 2. az 4. Cervna probihal na ¢eskobudéjovickém vystavisti jiz 14. ro¢nik odborné degustacni soutéze Pivo
Ceské republiky 2010. Degustacni soutéz porada Vystavisté Ceské Budéjovice a.s. ve spolupraci s firmou REVEL,
produkéni agentura Alois Srb Tabor. Zastitu nad celou soutézi prevzalo Ministerstvo zemédélstvi, hejtman

Jihoc¢eského kraje a primator Statutarniho mésta Ceské Budé&jovice.
Vsem vyherciim gratulejeme a pfejeme mnoho uspéchu v dalsi praci!

Celkem do soutéze prihlasilo vzorky v 15 kategoriich 51 pivovaru (254 znacek piv):

I. Kategorie - Svétlé vycepni pivo (10%):
1. Bernard 10% svétlé vycepni pivo, Rodinny pivovar Bernard
a.s.
2. Krusovice Musketyr, Heineken CR, Pivovar Krugovice
3. Hostan Nase Pivko, Heineken CR, Pivovar Starobrno
I. Kategorie — Tmavé vycepni pivo (10%):
1. Postfizinské pivo Pepinovo tmavé, Pivovar Nymburk s.r.o.
2. Samson Budweiser Bier ¢erny, Budéjovicky méstansky
pivovar a.s.
3. Chodovar Zamecké cerné, Chodovar s.r.o.
I1l. Kategorie - Svétly lezak:
1. Holba Serdk 11%, Pivovar Holba a.s. - Hanusovice
2. Otavsky Zlaty svétly lezak, Méstansky pivovar Strakonice a.s.
3. Samson Budweiser Bier Premium, Bud&jovicky Méstansky
pivovar a.s.
IV. Kategorie - Tmavy lezak:
1. Cerna Hora Granat tmavy lezak, Pivovar Cerna Hora a.s.
2. Rebel Cerny, Méstansky pivovar Havlickdv Brod a.s.
3. Ferdinand tmavy, Pivovar Ferdinand a.s.

V. Kategorie - Svétly lezak Premium:
1. BFeziak lezak svétly, Heineken CR, Drinks Union, Pivovar
Velké Brezno
2. Janacek - Extra, K Brewery Trade a.s., Pivovar Janacek
3. Krudovice Lezak, Heineken CR, Pivovar Krusovice
VI. Kategorie — Specialni pivo svétlé:
1. Konrad 14%, Hols a.s. — Pivovar Liberec Vratislavice
2. Svijansky Knize - pivo svétlé special, Pivovar Svijany a.s.
3. Chodovar Zamecky lezak 13%, Chodovar s.r.o.
VII. Kategorie — Specialni pivo tmavé:
1. Skaldk 13% tmava, Pivovar Rohozec a.s.
2. Bernard Specialni ¢erné pivo 13%, Rodinny pivovar Bernard
a.s.
3. Svijanska Knézna 13%, Pivovar Svijany a.s.
VIIl. Kategorie — Nealkoholické pivo:
1. Lobkowicz Premium Nealko, K Brewery Trade a.s., Pivovar
Platan
2. Priméator Nealko, Pivovar Nachod a.s.

XI.

XIl.

XIll.

XIv.

XV.

. Kategorie - Netradicni pivo:

PIVO

CESKE REPUBLIKY

3. Starobrno Frii, Heineken CR, Pivovar
Starobrno

1. Dobransky hospodar psenicni lezak 11%,
Pivovar - Hotel - Restaurant Modra
Hvézda s.r.o.

2. Eggenberg Nakoufeny 3vihak, Pivovar Eggenberg a.s.

3. Purkmistr nakufovany lezak 12%, LUKRECIUS a.s., Pivovarsky
dvar Plzen

. Kategorie — Ochucené pivo:

1. Konrad svétly ¢erveny lezak, Hols a.s, Pivovar Liberec
Vratislavice

2. Sedm kuli polotmavé specidl, Pivovar Ferdinand a.s.

3. Skalak Malinové, Pivovar Rohozec a.s.

Kategorie — Kvasnicové pivo:

1. Holba Premium 12%, Pivovar Holba a.s.

2. Chotébof Prémium kvasnicové, Pivovar Chotébor

3. Bernard Svétly lezak, Rodinny pivovar Bernard a.s.

Kategorie — Minipivovary - svétlé pivo:

1. Premiant, Chmelafsky institut s.r.o.

2. Rampusak 12%, Starocesky pivovarek s.r.o.

3. BON - 12% kvasnicové, Pivovar BON - Bonver CZ s.r.o.

Kategorie — Minipivovary - tmavé pivo:

1. Purkmistr tmavy lezak 12%, LUKRECIUS a.s., Pivovarsky dvar
Plzeri

2. Velkorybnicky Hastrman tmavé 12%, Domaci pivovarek
Velky Rybnik

3. Lipan tmavy special 15%, Pivovarsky dvar Lipan Drazic

Kategorie - polotmavé pivo:

1. Konrad Eso, Hols a.s., Pivovar Liberec Vratislavice

2. Bakalar polotmavé 11%, Czech Brewery — Rakovnik a.s.

3. Postfizinské pivo NéZzny Barbar, Pivovar Nymburk s.r.o.

Kategorie - Novinaiské pivo 2010:

1. Chotébof Prémium, Pivovar Chotébor s.r.o.

2. Rebel Cerny, Méstansky pivovar Havli¢kGv Brod a.s.

3. Chodovar Skalni lezdk, Chodovar s.r.o.

3. Kvasnicak, Pivovar Svijany a.s




Recepty varime s pivem

pro vas vybral Frantisek Horak,
¢len predstavenstva Pivovaru Svijany a.s.

B MATJESOVE FILE ,,FLAMENDR"

4 porce: 4 — 8 kusG matjesa (filé

z herinku), 1 velka cibule, 1 jablko,
2 IZice oleje, 2 dl svétlého piva, Stdva
z citréond, drceny pepr, bobkovy list,
nové koreni, kapary, paZitka

V hrnci na oleji zZlehka osmahneme na prouz-
ky nakrajenou cibuli, zalijeme pivem, pfi-
dame koreni a kratce povafime. Po zchlad-
nuti pfidame na nudlicky nakrajené jablko,
citrénovou S$tavu, sekané kapary a najemno
nakrdjenou pazitku. Do této marinady vlo-
zime matjesy a nechame odlezet v chladu.

B MARINOVANA STIKA ,,SVATY PETR"
4 porce: 4 porce a 100 g stiky,

1'/2dl 10% svétlého piva,

100 g jogurtu, 50 g slehacky, 1 IZice
oleje, 100 g pikantni zeleniny, mlety
pepr, sal, 4 sardelova oc¢ka na ozdobu

Porce Stiky po nalezitém oplachnuti dame
do malého hrnce, osolime, opepfime, pfi-
dame olej a zalijeme pivem. Poté privede-
me do varu a dale pti 80 °C zvolna 4 - 5 mi-
nut tdhneme a nechdame zchladnout.
Pridame pikantni zeleninu, jogurt, Slehac-
ku. V této marinadé nechame stiku nékolik
hodin. Pokrm na talifi doplnime vhodnou
oblohou.

H ROLADA ,,SLADOVNICKE PANi”

4 porce: 300 g zadniho hovéziho masa,
100 g mletého masa, 50 g klobasy
(kabanos), 2 dl svétlého piva, 1 vejce,
80 g masla, 200 g cibule, 1 — 2 strouZky
cesneku, oregano, pepr, sul

Z hovéziho masa ukrojime plat, naklepeme
ho, osolime a potfeme nadivkou z mletého
masa, vejce, soli, kofeni a nakrajené klo-
basy. Poté zarolujeme a prevazeme niti. Na
masle zlehka opeceme. Pfiddme na velké
klinky nakrajenou cibuli, na platky nakraje-
ny cesnek a podlijeme pivem. Zvolna du-
sime. Obcas obratime a podlijeme. Mékké
maso zbavime motouzu a nakrdjime na
porce. Stavu necedime. Podavame z r(izné
upravenou ryzi.

H MASO NA PIVE S BRAMBORAMI

4 porce: 400 — 600 g prorostlého
veprového masa, 4 — 5 dl tmavého
piva, 2 IZice sadla, 3 — 4 IZice
nastrouhaného rohliku (z minulého
dne), 400 - 600 g varenych brambor,
1 vétsi cibule, 1 [Zice strouhané
karotky, petrzelka, nové koreni

a drceny kmin, drceny pepr, sl

V hrnci na sadle zlehka osmahneme najem-
no nakrajenou cibuli, pfiddme na stfedné
velké kostky nakrajené vepfové maso, na-
strouhanou karotku, osolime, opepfime,
okofenime a mirné podlijeme pivem.
Zvolna dusime témér domékka. Poté pfi-
dame na kostky nakrajené brambory a zali-
jeme namocenym (strouhanym) rohlikem
v pivé. V troubé zapeceme. K pokrmu poda-
vame pikantni zelny salat, kyselou okurku,
pikantni zeleninu a také muze byt krajic
chutného chleba.

p

Tato fotografie zustane v archivu svijanského pivovaru na véky. Ten, kdo zna historii tohoto
pivovaru, nad nimz se pred lety lamala hdl, protoZe mél byt urcen k zapomnéni, vnima tuto
fotografii nejen jako dokument vzacné navstévy pred dvéma lety prezidentského paru.
Nejvice reminiscenci samozrejmé vyvolaval u tehdejsiho reditele pivovaru Frantiska Horaka

a dnes clena predstavenstva. Jeho usmév v pfitomnosti pana prezidenta a prvni damy je sku-
tecné na misté. Viytahnout pivovar za deset let témér z nuly na vystav témér 280 000 hl, a to

v dnesni konkurenci, si hezky usmév zaslouZi.

H LABUZNICKA PIVNi POLEVKA

4 porce: 2 — 3 dl silného dribezZiho
vyvaru, 5 — 6 dl svétlého piva, 1 IZice
strouhaného syra, 1 — 2 IZice masla,
1 IZice hladké mouky, 100 g zeleniny
(smés), mlety pepr, koreni chilli nebo
feferonka, sul

V hrnci na masle zlehka osmahneme na-
jemno nakrdjenou zeleninu, zaprasime
moukou a zlehka osmahneme. Poté prilije-
me drdbezi vyvar, osolime, okorfenime,
nalezité rozmichame a povafime nahusto.
Potom zalijeme pivem, prevafime a prece-
dime. Do hotové polévky ddme najemno
nastrouhany syr.

B PLNENE KOTLETY NA PIVE

4 porce: 44 120 — 150 g veprové
kotlety (Zebirko), 150 g drubezich
jatyrek, 2 IZice masla, 1 IZice oleje,
hladka mouka, 2 dl 10% svétlého piva,
1 mala cibule, mlety pepf, drceny
kmin, sal

Na casti masla osmahneme najemno nakra-
jenou cibuli, pfiddme nadrobno nakrajena
jatyrka, okofenime a podusime. Do kotlet
vpichneme ostry Spi¢aty naz a utvofime vétsi
kapsicku, kterou vyplnime jatyrky a paratky
uzavieme. Osolime, obalime v mouce a na
smési masla s olejem po obou stranach ope-
ceme. Zalijeme pivem a podusime. Poté vy-
jmeme paratka a Stavu precedime. Podava-
me se Sunkovou ryzi a sezonnim salatem.

B ZAVITEK PO PIVOVARNICKU

4 porce: 4 platky & 70 g veprové kyty,
200 g veprové ledvinky, 100 g libové
slaniny, 3 — 4 dl svétlého piva, 1 IZice
masla, 1 [Zice strouhaného rohliku
(Cerstvého), 2 vejce, 1 IZicka rajského
protlaku, 1 stfedné velka cibule,
mlety pepr, sal

Slaninu nakrdjime na malé kosticky a zlehka
s cibuli osmahneme. Pfiddme prfedem na-
krajené, zlehka ovarené ledvinky, osolime,
okorfenime a zalijeme vejci. Platky veprové
kyty nalezité naklepeme, osolime a prida-
me pfipravenou smés. Zavineme a obalime
v mouce. Poté na masle zlehka osmahne-
me, pridame rajsky protlak, nastrouhanou
zemli, podlijeme pivem a dusime domékka.
Podavame s rzné upravenymi brambory.

B PECENY ZAJIiC NA PIVE

4 porce: 1 ks (4 porce a 150 g)
zajeciho zadku, 150 g libové slaniny,
2'/: dl svétlého piva, 150 g cibule,
cely pepr, bobkovy list, sal

Jednotlivé porce odblanéného zajice pro-
tdhneme casti slaniny, osolime a dame do
hrnce ze zbytkem nakrajené slaniny, spolu
s cibuli, okofenime podlijeme pivem a zvol-
na peceme. Porce zajice obracime a do-
livdme pivem. K takto pfipravenému zajici
podavame brambory. Jako doplnék kompo-
tované brusinky nebo jefabinky.
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Pivovar Svijany, a.s. v soutézi o titul Pivo Ceské republiky 2010

HVEZDY SVIJANSKEHO NEBE
* svétlé vycepni pivo Svijanska Desitka
* svétly 11% lezak Svijansky Maz
* specialni svétlé 13% pivo Svijansky Knize
e specialni tmavé 13% pivo
Svijanska Knézna
e svétly lezak s vyraznou horkosti
Svijansky Rytir
* specialni 15% svétlé pivo BARON
* nealkoholické pivo Svijansky Vozka
e specialni svétlé pivo Kvasnicak
* lehké pivo Svijany FITNESS

Wijan

3+1 na stupni vitézu

Pivo je sice alkoholicky napoj, ale pri
rozumnych davkach je jeho
konzumace prospésna lidskému zdravi.
Nékdy napomaha Iécit i rizné choroby.

Vsechny druhy piv vyrabéné ve svijanském pivovaru,
at se jedna o vycepni piva, lezdky nebo specialy, jsou
vyrabény shodnym technologickym postupem vyzna-
Cujicim se zejména dekokénim zplsobem vareni,
dvoufazovym kvasenim a dlouhodobym zranim pfi
nizkych teplotach.

Pivo Fitness podporuje any ifwtnfayl.
bsahuje mensi a sacharidii,
proto méné zatéZuje organizmus.

Lehké pivo Seijany Fitness je uréeno predeviim spor-
tovctim a lidem se zvgSenou fyzickou zdtézi. Optimdiné
dopini ztracené tekutiny, vitaminy (B6, B12, Biotin,
Riboilavin, Niacin, kyselinu listovou, kyselinu panfo-
thenovou) a mmerdry (K. P Mg, Ca) pfirodni cestou.
Ddle obsahul kuselintd b b
ni fadé tFisloving, které piisobi viéi volngm radikd-
liim a maji antioxidacni, antimutagenni a antikar-
cinogenni vlasimosti.

«..P0 sportu i po prdci

?ﬁmjé silu navraci!

Energetickd hndm 500 kJ,125%cal
Bilkoviny i 75 u

Sacharidy
Tukey

mmenezuln.
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To znamen3, zZe svijanské pivo neni pasterované. Diky tomu, Ze se ne-
zahfiva na vysokou teplotu a zraje naopak pfi nizkych teplotach, ucho-
vava si vsechny Ziviny, vani i barvu. A takové pivo, to je opravdu Iék.

Svijanské pivo si udrzu-
Jje standardni Spicku
mezi ¢eskymi pivy.
Vyrobek Svijansky
Knize ziskal na
Slavnostech Piva v Ces-
kych Budéjovicich strib-
ro. Bronz obdrzely
Svijanska Knézna

a Kvasnicak.
Triadvacetileta Petra
Bubakova, zaméstnan-
kyné pivovaru se stala
Miss Zlatého moku pro
rok 2009.

Blahoprejeme

PIVOVAR SVUJANY, a.s.

Svijany 25, 463 46 PriSovice

tel.: 485 177 141, tel./fax: 482 728 200
e-mail: pivovar@pivovarsvijany.cz

1‘ wWww.pivovarsvijany.cz

t]any obchodni oddéleni tel.: 482 728 377

Soukromy pivovar e-mail: obchod@pivovarsvijany.cz
1564+

Svijanské pivo zakoupite kromé obchodnich Fetézcu
v témér 50 prazskych restauracich a v desitkach dalSich
rozesetych po Cechach a Moravé, vcetné Plzné.

Originalni pivovarska hospoda s vybornou kuchyni
je pfimo ve Svijanech
(pondéli az ¢tvrtek 10 — 22 hodin,
patek, sobota, nedéle a svatky do 24 hodin
tel.: 482 728 028).
Exkurzi pivovaru s ochutnavkou si mizete objednat
na tel.: 739 589 473



Pivo Ceské republiky
Pepinovo tmaveé

Dobré postrizinské pivo — napoj
pro kazdého,
® Doktorova 8° - 3,1 % alkoholu
® Postrizinské vycepni - 3,5 %
alkoholu
® Pepinova desitka - 4,1 % alkoholu
® Tmavy lezak - 4,5 % alkoholu
® Zlatovar - 4,7 % alkoholu
® Francinav lezak - 5,1 % alkoholu
® Bogan - 5,5 % alkoholu
® Gold Bohemia Beer - 2,8 % -
4,1 % - 4,3 % (tmavé pivo) - 5,1 %
® Nymburk Lager Beer -
plechovkové pivo - 3,5 % alkoholu

NOVINKA:

SPECIALNI 13° PIVO NEZNY BARBAR

Je poctivy, klasickou technologii vyrobeny, polotmavy
specidl, ktery je zarukou mimoradného prozitku z kon-
zumace a kazdy den proméni ve svatecni okamzik.
Pridavkem specialniho sladu ziskava prijemny karamelo-
vy nadech a sytou jantarovou barvu. Tradi¢ni technolo-
gie a prvotfidni suroviny dodavaji pivu plnou chut
a vznesenou sametovou horkost.

PIVOVAR PORADA TAKE EXKURZE
S OCHUTNAVKOU

Prihlasit se mizete na adrese pivovaru

Pivovar Nymburk byl zalozen v roce 1895 a vafilo se
10 - 35 hl piva. Pro zajimavost — soucasny vystav Cini
kolem 155 000 hl. Nymburské pivo se vyvazi do nej-
rznéjsich koutl svéta, napfiklad az do Los Angeles.
Cela vyroba v Pivovaru Nymburk je obsazena v pivo-
varském pofekadle: ,Domoc, dosus, dovaz, dokvas,
dotoc a dopij.”

Pivo 10% lezi ve sklepé 21 dni, 11% 45 dni, 12% 55 dni
a exportni 90 dni. Veskeré pivo se v Nymburce pasteruje,
trvanlivost je garantovana jeden mésic.

Motto pivovaru Nymburk: Pivovar neni
tovarna, kde na konci vypadava urcity pocet
vyrobku - pivovar Ize spise srovnat se
zahradnictvim - my pivo vlastné péstujeme, po
celou dobu vyroby pracujeme s zivou hmotou.

V posledni dobé

dociluje pivovar nejen
stabilni vysoky vystav, ale
i vysoké ocenéni

za kvalitu.

Na letosnich

. Slavnostech piva

v Ceskych Budéjovicich
ziskalo v kategorii Tmavé
vycepni pivo

titul a zlato PostfiZinské
pivo Pepinovo tmavé.

Postfizinské pivo Nézny
Barbar ziskalo bronz.
Pivo Bogan se stalo
potravinarskym vyrobkem
Stredoceského kraje.

PIVOVAR NYMBURK
spol. s r.o.
Prazska 581
288 25 Nymburk
tel: 325 517 200
fax: 325 512 077
e-mail: nymburk@postriziny.cz
www.postriziny.cz
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Lihovar Ponésice pro Vas vyrabi
destilaty nejvyssi kvality. Ta je zaruCena
jiz vybérem ovoce — vysoka zralost, zcela
zdravé a Cisté. Destilace zachovava pfis- E‘
nou technologickou kazen. Palenka se !

staci do lahvi o objemu 0,4 az 5 litrG.

-—_-—

Vyrabime:
jablkovici, merunkovici,
slivovici, kavovy destilat,
orfechovou palenku, pivni,
rybizovou palenku, tfreSnovici,
vinovici, medovinu

MUZETE VYUZIT NASEHO
ZASILKOVEHO OBCHODU

tel: 776 599 654
e.mail: obchod@lihovarponesice.cz <=

Sluzby pro firmy:

V Lihovaru Ponésice naleznete originalni darek pro své
obchodni partnery. Firmy a reklamni agentury ¢asto vyu-
zivaji nasich sluzeb - pInéni destilatu do lahvi réizného de-
signu a darkovych kazet - zajiStujeme gravirovani lahvi,
potisk nebo polet lahvi grafikou, samozfejmosti jsou eti-
kety dle Vaseho prani (véetné grafického navrhu s logem
Vasi firmy) atd.

- Najdete nas na Zemi 2vitelce

1 IZice drceného ledu, 50 ml Led, jablkovici, pomeranovou $§tavu, 4cl vinovice z Ponésovic,
jablkovice z Lihovaru PonéSice, Zloutek a cukr protfepeme v Sejkru ne-  2cl kavového likéru, kopecek

100 ml pomerancové Stavy, bo kratce rozmixujeme. Nalijeme do  vanilkové zmrzliny, kostky ledu

1 Zloutek, 1 IZi¢ka vanilkového sklenice a posypeme ¢okoladou. Whiskovou sklenici naplnime ledem,
cukru, najemno nastrouhana horka prilijeme destilat, kavovy likér a na
¢okolada zavér pfidame zmrzlinu.

W CAJOVY SERBET S LIKEREM A MATOU
3 IZice cerného caje, 1 svazek maty, 180 ml broskvového

likéru, 12 kouskd matové cokolady arN . MIX-TEE s.r.o
) 7 olle .

Cajové listky vsypeme do konvice a zalijeme 1 litrem vrouci vody. 7 Masarykova 235, 250 88 Celakovice
Nechame stat asi 3 minuty, pak scedime ¢aj do nizké kovové misy. Matu :
opereme a osusime. Nékolik snitek odlozime, zbytek vlozime do caje
a nechame louhovat, dokud ¢aj zcela nevychladne. Snitky maty odstra-
nime a ¢aj postavime do mrazaku. Mrazime 6 - 8 hodin. Pfitom asi po
2 hodinach dikladné promichame, aby se netvofily ledové krystaly. Pak
zamichame po kazdé dalsi hodiné. Cajovy Serbet rozdélime do 6 dobre

vychlazenych poharu a prelijeme broskvovym likérem. Ozdobime odlo- v e
Zenou matou a matovou cokoladou. OkamzZité podavame. Velkoobchod a maloobchod s caj1
vice nez 1500 druht
cernych, zelenych a bylinnych caji

H JAHODOVA BOWLE

1 velky jahodovy kompot, 0,33 | sodovky, 0,25 | jable¢ného
mostu, 0,25 | silného caje svareného s citrénovou ktrou A
a cukrem, trochu citrénové $tavy a krystalového cukru, E-shop: www.mixtee.cz SIS

1 oloupany citrén \(ﬂ@

Do sklenéného dzbanu nalijeme jahodovou $tavu, most a prochladly UX-TEE.... velkoobehod, maloohchoe
caj, promichadme, pridame kompotované jahody a platky oloupaného
citronu. Poddvame ve sklenicich, jejichz okraj namodime v citronové
stavé a v krystalovém cukru.

B ORISKOVA KAVICKA

4 IZice liskovych oriska pokrajenych na platky, 800 ml Cerstvé
sparené kavy, 8 IZic orechového likéru, 6 I1Zicek cukru, 200 m/
smetany ke slehani

Platky liskovych jader nasucho oprazime dozlatova a nechame vychlad-
nout. Do horké kavy vmichame likér a 4 I1zicky cukru. Nalijeme do 4 vel-

kych 33lkd nebo sklenic. Smetanu uslehdme se 2 I1Zickami cukru dotuha.
Slehacku navrsime na kavu a posypeme ofisky.

B CAJOVE BANATEO — Pavilon H

3 sacky kvalitniho cerného caje, 400 ml vrouci vody, 160 m/
bananového likéru, 250 ml mineralky, 1 limetka, 1 banan

Navitivte nadi expozici na vystavé Zemé Zivitelka

Caj spafime vrouci vodou a nechdme 5 minut louhovat a pak vychla- v pavilonu H a vstupte do okouzlujiciho svéta
dime. Bananovy likér rozdélime do 4 sklenic. Caj smichame s mineralni exotickych voriavych &ajit ze Sti Lanky, vynikajicich
vodou a pres Izicku nalijeme do sklenic. Limetku a banan i se slupkou skvélou chuti i luxusnim ddrkovym balenim
nakrdjime na platky. Ze stfedu k okraji kazdého platku udélame zarez -~ o

a nasadime na sklenice. Banateo pijeme vychlazené.
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H HEDVABNE RiZECKY
600 g kurecich rizka, 3 bilky, 2 IZice

mékkého tvarohu, [Zi¢ka kari,
1 dl mléka

Kufreci fizky lehce naklepeme, osolime a oba-
lime v mouce. Ze tff bilkd, tvarohu, kari a mlé-
ka uslehame tésticko. Rize¢ky namacime v tés-
ticku, pak ve strouhance a smazime dozlatova
v oleji. Jako pfilohu podavame bramborovou
kasi a zeleninovy salat.

H BABICCINO ZLATE KURATKO

1 celé kure, 3 strouzky cesneku,

2 dcl svétlého piva, 3 IZice oleje,

1 [Zicka mleté sladké papriky, 1 cervena
paprika nebo kapie, 1 IZice masla, sal

Kufe omyjeme, dukladné osusime a potfeme
rozetfenym cesnekem i uvnit, kde kure zaro-
ven osolime a vloZzime do néj Izici masla.
Povrch kurete zatim nesolime. Ulozime do pe-
kacku a nasledné do dobre rozpalené trouby.
Pivo dobfe proslehame s olejem, mletou pap-
rikou, 1Zickou soli a drobné nasekanou papri-
kou. Smési potom polévame kure béhem celé-

B CESNEKOVA S HLiVOU USTRICNOU

300 - 400 g hlivy ustricné, sadlo,

3 — 4 ks syrovych brambor, 1 masox,
sul, kmin, mlety ¢erny pepr, majoranka,
1 velka palice ¢esneku, paZitka nebo
petrzelka

V hrnci rozehfejeme sadlo, vlozime omytou,
pokrajenou hlivu Ustficnou a zhruba 5 minut
opékame. Zalijeme 1 litrem vody, ve které
jsme rozpustili masox, pfidame na kosticky
pokrajené syrové brambory, kmin a mirné
osolime. Vafime do zméknuti. Polévku dolije-
me dalsi prevarenou vodu, aby nebyla pfilis
hustd. Opepfime, prfiddme zarovnanou
polévkovou IZici majoranky a utfeny cesnek
se soli. Polévku dochutime a na talifi sypeme
sekanou pazitkou ci petrzelkou.

B COCKOVA S MLETYM MASEM

1 cibule, 200 g ¢ocky, 200 g mletého
masa, 1/2 kostky zeleninového vyvaru,
3 strouzky cesneku, 2 IZice oleje

1 I varici vody, 1/2 IZicky majoranky,
sul, pepr, jiska, ocet

V hlubsi panvi na oleji osmazime nakrajenou
cibuli lehce dozluta. Vlozime mleté maso
a restujeme tak, aby se ndm netvofily hrud-
ky. AZ bude maso hnédé, odlijeme prebytec-

B SPAGETY S CUKETAMI A LILKEM

1/2 baleni spaget, olivovy olej, spek
(rakousky, italsky, postaci i ceska
anglicka), 1 vétsi lilek, 2 stfedni cukety,
5 strouZku cesneku, saturejka, sul,
pepr, strouhany parmezan

Do dostate¢ného mnozstvi vody dame vafit
Spagety. Nez se uvafi Spagety, dame na tro-
chu olivového oleje do hlubsi panve na
prouzky pokrajeny spek (idealni je tyrolsky,
ale postaci i nase anglicka slanina ), poté pri-
dadme na platky pokrajeny cesnek -
michame, aby se nepripalil a pfihodime i su-
Senou saturejku. Pusti do tuku svoji vlni.
Kdy?Z je vie orestované, pfihodime na kousky
nakrajenou cuketu a lilek (ktery jsme pre-
dem pokrajeli na platky, nasolili a po ,vypo-
ceni” vytreli opét do sucha). Nechame ores-
tovat, osolime, opeprime cerstvé drcenym
pepfem a trochu podusime, aby cukety s lil-
kem zmékly. MiZeme dochutit vegetou.

RKureci hody

ho peceni. Vhodné je pouzit i Stétec, kterym
smés do kurete vpravujeme. Kufe upeceme
dozlatova a pred porcovanim ho nechame 15
minut stat, aby se v ném rozlezely chuté.

B STAVNATE KURECI KAPSICKY

4 kureci prsni fizky, 150 g nivy,

100 g kompotovanych hrusek, sul, olej
Marinada: 2 — 3 [Zice sirupu

z hruskového kompotu, 2 IZice sojové
omacky, 1 IZice oleje, 1 IZi¢ka
granulovaného cesneku, 1/2 IZicky
cerného pepre, 3 roztlucené hrebicky

Do masa profizneme kapsy, které naplnime
tenkymi platky kompotovanych hrusek (hru-
sky mazeme, ale nemusime zakdpnout me-
dem). Otvor sepneme paratkem, lehce oso-
lime a asi na 3 hodiny ulozime do marinady,
kterou pfipravime smichanim stavy z kompo-
tu, sojové omacky, oleje a uvedeného koreni.
Masem obcas opatrné otacime. Nalozené
maso zprudka opeceme na panvi, odstra-
nime paratka a vlozime do zapékaci misky.
Potfeme pfipadné zbylou marinadou a posy-
peme jemné strouhanou nivou. Zapékame

Polévka je grunt

Téstovinové variace

Na talifi vyrobime Spagetové hnizdo, ddme
na né&j porci zeleniny a zasypeme syrem.

B SPAGETY PO UHLIRSKU

400 g Spaget, 100 g uzeného blcku,
200 ml slehacky, 50 g strouhaného syra
(parmezan nebo gouda), 2 Zloutky,

1 [Zice masla, 2 IZice hrasku, cesnek,
sal, pepr

Spagety vafime v mirné osolené vodé podle
navodu. Uzeny bucek nakrajime na malé kos-
ticky a dikladné vysmazime na suché panvi.
Nejlépe na wok, protoze zde budeme pfipra-
vovat celé jidlo a hluboka panev se bude ho-
dit. Zloutky uslehdme se smetanou, pridame
nastrouhany syr, dochutime soli a mletym
peprem. Na panev nalijeme omacku, pfri-
dame dikladné scezené Spagety, hrasek, na-
sekany strouzek cesneku a Izici masla.
Vsechny suroviny peclivé promichame vidli¢-

asi pll hodiny v troubé rozpalené na 220 °C.
Jako pfiloha se hodi opecené nebo gratino-
vané brambory, pfipadné hranolky a listovy
salat.

B SPANELSKE KURE S RAJCATY

2 mala kurata, sal, pepr, kari, mleta
paprika, 4 strouZky cesneku, 4 cibule,
4 brambory, 1 Cervena paprika,

500 g rajcat, 6 IZic oleje

Kurata omyjeme pod tekouci vodou, osu-
$ime a rozctvrtime. Osolime, opepfime, oko-
fenime kari a mletou paprikou. Cesnek a ci-
buli  posekdme. Brambory omyjeme,
oloupeme a pokrajime na kostky. Papriku
odistime, omyjeme a nahrubo nakrajime.
Rajcata zbavime stopek, nafizneme do kfize,
spafime a oloupeme, duzinu rozkrajime na
kostky. Kureci ctvrtky opeceme ze vsech
stran na ctyrech lZicich oleje, vyjmeme a od-
lozime stranou. Do vypecené stavy pridame
zbyly olej a zeleninu, osmahneme. Okofeni-
me a odsuneme na stranu. Doprostied polo-
zime kureci maso, priklopime a na mirném
ohni dusime asi 45 min.

ny tuk, vsypeme do hrnce, pfiddme namoce-
nou nebo predvarenou ¢ocku, 1/2 kostky ze-
leninového vyvaru, zalijeme litrem vafici vo-
dy a dame na horak. Az bude ¢ocka hotova,
do polévky namackame cesnek, opepfime,
osolime, pfiddme majoranku a jesté asi
5 min. provafime. Kdo chcete polév-
ku hustsi, pouzije jisku, kdo rad
kyselejsi, prilije trosku octu.

B SPENATOVA S VEJCI

20 g masla, 1 polévkova

IZice hladké mouky,

1,25 | vody, 1/2 kostky

masoxu, 200 g spenéatu,

1/8 | sladké smetany,
sul, pepr, 2 vejce varena
natvrdo

= Z masla a mouky pfipravime svét-

lou jisku, zalijeme prevafenou te-
plou vodou, rozslehame, prfidame polovinu
masoxu a povarime. Pak vlozime nejlépe cer-
stvé nakrajeny a uvareny Spenat, pokud ne-
mame po ruce, nahradime Spenatem zmra-
zenym, povafime. Polévku osolime
a opeprime. Nakonec zalijeme smetanou
a opét povafime. Na talifi uvafend vejce
upravime pokrajenim na dilky nebo hrubym
nasekanim a zalijeme polévkou.

kou. Hotové Spagety vlozime na servirovaci
misu a ihned podavame.

B PROVENSALSKE TESTOVINY

500 g vieten, 200 g syru Eidam 30 %
nastrouhaného najemno, 115 g plisriové
Nivy nastrouhané nahrubo, 70 g
zméklého masla, 3 — 4 utfené strouzky
cesneku, 3 IZice olivového oleje,

100 g nakrajeného porku, 3 IZice
nadrobno nasekané cerstvé paZitky,
300 g sunky, sul, pepr

Vsechny ingredience, kromé oleje a Sunky vy-
michdme do smési. Mezitim si ddme vafit té-
stoviny, musi byt povarené na skus. Na panvi
s olejem osmazime na kostky nakrajenou
sunku. Nejprve do syrové smési vmichame
osmazenou Sunku, poté pfidame uvarené té-
stoviny. V3e fadné promichame a ihned po-
davame.
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_(BRAVD

MOtorizované
TUCKO - MOTUCKO

MOtorizovany
TRAKAR - MOKAR

Isolit-Bravo, spol. s r.o.
Jablonecké nabrezi 305
561 64 Jablonné nad Orlici

Lucie Pavkova tel: 465 616 641
email: pavkova@isolit-bravo.cz

Nastal cas ,mechanizovat kolecko...

KONEC NAMAHY, JEZDi SAMO!

Motucko pohani stejnosmérny derivaéni
elektromotor uloZzeny v ose kola. Odpadaji
tak jakékoliv neSikovné prevody. Zdrojem
energie je dvanactivoltovy, bleskové vyjimatel-
ny akumulator. Ovladani je velmi jednoduché —
v rukojeti. Vykon motoru se automaticky pfiz-
pUsobuje charakteru terénu a zatézi. Vykon je
znacny — do zvétSené korby nalozite az 150 kg
pisku nebo 3 padesatikilové pytle s cemen-
tem. Zdolava prekazky 12 cm.

Prislusenstvi: navijak — pom0ze vam vytahnout
prfedmét z tézko dostupnych mist; pluh - nastav-
bu pfipevnite na predni konstrukci a mizete
v praci pokracovat i v zimé; plastové korby -
vétsi plastové korby 120 1a 180 I.

Mokar je dalSi variantou Motucka. Vyborné
se hodl pro praC| \Y Iese pfi preprave metrove-

se do motuckove korby nevejdou.

Zemeé Zivitelka, stanek 317

DILO, v.o.d. Svratouch
nabizi z tradiéni vyroby:

kropi¢ky na kvétiny v rdznych velikostech,
cedniky na noky a ryzi,

nabiraci hrnky, lopaty na snih,

turistické kotliky,

tvoritka na cukrovi, cukfenky

Z programu ,,Hobby“ nabizi
panely a skfinky na naradi
a lehké pracovni stoly malé a velké

Dale vyrabi na zakazku: brany a branky do oploceni

www.dilo-svratouch.cz

\
i

novmy pIné informaci o veletrzich a vystavach u nas i v zahranici

.........

Dalsi tituly: PANELAK - ¢asopis zaméfeny na regenerace panelovych domc

a bytd. Od 2. pololeti letoSniho roku se této problematice budeme vénovat
' kazdodenné na naSem novém portalu www.panelovydum.cz
g Y CO JSME NAKOUPILI, TO SI UVARIME - kucharka pro obchodni fetézce
o COOQOP, zajimavé recepty spojené s prezentaci potravinéfskych firem
< Dale nabizime: navrhy a vyrobu firemnich novin a ¢asopis(, prospekt(i
a dalSich propagacnich materiall, PR ¢lanky

www.euroveletrhy.cz

Redakce Euroveletrhy, V Zavétri 4, 170 00 Praha 7

tel.: 266 791 551, tel./fax: 266 791 550
e-mail: euroveletrhy@etelnet.cz

Vitejte a Zdravé recepty, vydala ve spolupréci s Vystavistém Ceské Budéjovice a.s., Agrarni komorou CR a Svazem ceskych a moravskych spotfebnich druzstev redakce Euroveletrhy.
V Zavétii 4, 170 00 Praha 7, tel.: 266 791 550-1, fax: 266 791 550, e-mail: euroveletrhy@euroveletrhz.cz. Tisk: Triangl a.s., www.euroveletrhy.cz, www.euroexpo.cz



ODBORNY DOPROVODNY PROGRAM

37. rocniku vystavy Zeme zivitelka 2010

Ctvrtek 26. 8. 2010

10.00 hod. Pivovarska zahrada
Slavnostni zahajeni 37. rocniku vystavy, spojené s predanim ocenéni:
- slavnostni predani certifikatu narodni znacky kvality KLASA
— cena Ministra zemédélstvi pro mladé pracovniky pro rok 2010

cena Ministra zemédélstvi za nejlepsi realizovany vysledek vyzku-

mu a vyvoje v roce 2010
9.00 — 12.00 hod. Areal vystavisté a pavilon R2
Hodnoceni exponatu soutéze Zlaty klas
13.00 — 18.00 hod. Pavilon Z - 1. patro
Semindf na téma: ,Dotace Zelena usporam a zkusenosti z pra-
xe", porada Energy Centre CB
14.00 — 17.00 hod. Pavilon Z - 1. patro
Seminar na téma: ,,Nové zemédélské technologie a jejich vyu-
ziti v potravinarstvi”, pordda Ministerstvo zemédélstvi
90.00 - 13.00 hod. Pavilon Z — 1. patro
Seminaf na téma: , Kvalitni potraviny z naseho regionu®, po-
rada Jednota s. d. Ceské Budéjovice
9.30 — 14.00 hod. Pavilon R3 - 1. patro
Jednani ekonomické komise Agrarni komory CR
10.00 hod. DK Metropol
Vystavka dodavateld regionalnich potravin a dozinkovych kolacu.
Odborny seminaf pekarl a cukraf(, pofada Podnikatelsky svaz pe-
karl a cukrard v CR

Patek 27. 8. 2010

9.00 - 16.00 hod. Pavilon Z — 1. patro
Konference na téma: ,Maso a masné vyrobky - co ma védét
vyrobce a spotiebitel”, porada Cesky svaz zpracovateld masa
9.00 — 13.00 hod. Pavilon Z - 1. patro
Seminaf na téma: ,Podpora rozvoje venkova v CR”, poiada_
Spolek pro obnovu venkova CR, Ministerstvo pro mistni rozvoj CR ve
spolupraci s Ministerstvem zemédélstvi

11.50 hod. Pavilon Z - 1. patro
V ramci seminare se uskutecni vyhlaseni a prezentace

»Nejlepsiho realizovaného spole¢ného zarizeni roku 2009 -
Ustfedni pozemkovy urad

10.00 — 13.00 hod. Pavilon Z - 1. patro
Druzstevni den na téma: , Druzstva a jejich role ve vyrobni po-
travinové vertikale”, porada Druzstevni asociace CR

9.00 - 14.00 hod. Pavilon Z - 1. patro
Jednani predstavenstva a Dozor¢i rady Agrarni komory CR za Gcasti
ministra zemédélstvi

13.00 - 17.00 hod.

Seminar: ,,Energetické vyuziti dendromasy — praktické zkuse-
nosti z tuzemska i ze zahranici, moznosti finanéni podpory”,
porada Sdruzeni vlastnikl obecnich a soukromych lest v CR

9.00 — 18.00 hod. Pavilon E5
Bezplatna pravni poradna prednostné pro ¢leny
Zemédélského svazu CR a poradna k bioplynovym stanicim
na stanku Zemédélského svazu Ceské republiky

Sobota 28. 8. 2010
10.00 hod. Pivovarska zahrada
Slavnostni zahajeni Narodnich dozinek, za ucasti prezidenta
Ceské republiky profesora Vaclava Klause, pofada Agrarni ko-
mora CR ve spolupraci Kristian production s.r.o. a VCB a.s.
12.30 a 13.45 hod. Pavilon Z — 1. patro
Seminare Ceského svazu chovatel(i, Krajského sdruzeni Jihoc¢eského
kraje na témata: ,,Chov holubti v drobnochovech”
15.00 hod. Pavilon Z - 1. patro
Seminar Ceského svazu chovatel(, Krajského sdruzeni Jihoc¢eského
kraje na téma: ,,Chov kralika v drobnochovech”

Nedéle 29. 8. 2010
9.00 - 13.00 hod. Pivovarska zahrada

Den Jihoceského kraje

10.00 a 11.15 hod. Pavilon Z - 1. patro
Seminare Ceského svazu chovatel(, Krajského sdruzeni Jihoc¢eského
kraje na témata: ,,Chov holubi v drobnochovech”

12.30 hod. Pavilon Z — 1. patro
Seminar Ceského svazu chovateld, Krajského sdruzeni Jihoceského
kraje na téma: ,,Chov kralikt v drobnochovech”

Pondéli 30. 8. 2010

9.30 - 13.00 hod. Pavilon Z - 1. patro
Diskusni férum ,,Ovoce 2010", pofada Ovocnarska unie Jiznich

a Zapadnich Cech

13.00 — 16.00 hod. Pavilon Z — 1. patro
Seminar na téma: ,,Zemédélské pneumatiky VREDESTEIN", po-
fadd Mands International s.r.o.

10.00 hod. Pavilon Z - 1. patro
Seminar Ceského svazu chovatel(i, Krajského sdruzeni Jihoc¢eského
kraje na téma: ,,Chov kralikti v drobnochovech”

11.15 hod. a 12.30 hod. Pavilon Z — 1.patro
Seminare Ceského svazu chovateld, Krajského sdruzeni Jihoceského
kraje na témata: ,,Chov dribeze v drobnochovech”
10.00 — 16.00 hod.

Den Ceské pojistovny a.s.

Utery 31. 8. 2010
9.00 - 12.30 hod. Pavilon Z — 1. patro
Celostatni porada tajemnik(i Zemédé&lského svazu Ceské republiky
12.45 — 16.30 hod. Pavilon Z — 1. patro
Zasedani predstavenstva Zemé&délského svazu Ceské republiky
10.00 — 13.00 hod. Pavilon Z — 1. patro
Seminaf na téma: ,Vyznam a propagace regionalnich potra-
vin”, porada Agrarni komora CR
10.00 — 13.00 hod. Pavilon Z — 1. patro
Seminar na téma: ,, Diversifikace zemédélského podnikani
a vyuziti obnovitelnych zdrojii energie v zemédélské prvo-
vyrobé”, porada Zemeédélsky svaz Ceské republiky

Po celou dobu vystavy:

. Pavilon R3
~Cesky vyrobek na ¢eském trhu” aneb ,,0chutnejte to nejlepsi z Cech
a Moravy” - prezentace a ochutnavky ceskych regionalnich potravin, ku-
chafské show a recepty, ziva hudba a soutéze, pofada Ministerstvo zemédél-
stvi ve spolupraci s Agrarni komorou CR

Pavilon R2

Pavilon R1 a okolni plochy
Prezentace Mistnich ak¢nich skupin a ¢eského venkova. Celodenni kulturni
program.
Pavilon B4
Odborné konzultace k problematice zemédélstvi a venkova pro vefejnost,
poradaji Krajska informacni stfediska Ceské republiky, prezentace a ochut-
navky vin
Pavilon F4 a F1
Prezentace myslivosti, lovectvi a rybarstvi

Predvadéni plemennych krav, plemennych koni a ovci - predvadisté

26. 8. — 28. 8. 2010 (c¢tvrtek — sobota) - predvadéni plemennych krav
11.00 - 12.00 hod.
- porada Jihocesky chovatel a.s. ve spolupraci s Reprogenem a.s.

26. 8. — 28. 8. 2010 (ctvrtek - sobota)

- predvadéni plemennych koni (Starokladrubské plemenné klisny)
10.00 - 11.00 hod. - ukazka jizdarny a poslusnosti

12.00 - 13.00 hod. - jezdecké hry

14.00 - 15.00 hod. - ukazka voltaze

- porada Stredni skola chovu koni a jezdectvi Kladruby nad Labem

29. 8. - 31. 8. 2010 (nedéle - utery) - predvadéni plemennych koni
29. 8. - 31. 8. 2010 11.00 - 12.00 hod. - predvadéni plemennych koni

29. 8. - 30. 8. 2010 14.00 - 15.00 hod. - predvadéni plemennych koni

v zaprezi a pod sedlem

- porada Jihocesky svaz chovateld koni

26. 8. - 31. 8. 2010 (ctvrtek - utery) - predvadéni ovci a ukazka prace
ovcackého psa

26. - 30. 8. od 15.00 do 16.00 hod. a 31.8. od 12.00 do 13.00 hod.

28. 8. od 15.00 do 16.00 hod. - NOVINKA - hodnoceni plemennych be-
ranu (plemene Sumavka, Valaska a dalSich)

- porada Svaz chovatell ovci a koz v CR

Program pfipravilo Vystavisté Ceské Budéjovice a.s. ve spolupréci s MZe, MMR CR,
Agrarni komorou CR a Potravinarskou komorou CR

Zmeéna programu vyhrazena



